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Msicopy6ka

| Meat grinder
t :;L M'acopy6bka
! .‘lf -y Maszynka do mielenia
’ migsa
Masina de tocat carne
ET TapTKbiL

PYKOBOACTBO MO 3KCIMJIYATALUA

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7TY [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

7 KOJNOAHY XOHIHOEN H¥CKAYIbIK

Cnacvbo 3a nprobpeTeHne Haluei NpoAyKLM.
Y6enuteck, YTO B rapaHTUAHOM TasnoHe NOCTaBMEHbI LUTaMN MarasiiHa, MoAneh U AaTa Npoaxi.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lakyemo 3a npuaBaHHs HaLOi NpOAyKLji.
[MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiiHOMY TarnoHi NOCTaBNEHO WTaMn MarasuHy, NiAMUC Ta AaTy npoaaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy.

Va multumim ca ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-vé ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnétura si data vanzarii.

BisniH eHimai caTbin anFaHbIHbI3 YLUIH paxmeT.
Keningik TanoHblHAa AYKEHHIK MepTabaHbl, KONkl MeH CaTbinFaH KyHi KOWbINFaHbIHA KO3 KeTKI3iHi3.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



ICAHVE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMUC MPUMAAY / OPIS URZADZENIA /IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE / K¥PAIAbIH CUMATTAMACHI

RUS|

1.Mepeknioyatens pexvMoB 1.MNepemuxay On/OffIRev (BMuKaHHs/
On/OffRev (BKIO4EHUA/OTKIIONE-  BUMIKaHHS/peBEpC)
;%gﬁsﬁ%anemponammeneM ZKopnyc s enextpongyryow.

: - 3.Bincik ans 36epiranks
3.01Cek Anst XpaHeHus aKCeccyapos, KHDOI'IKEIDQJiK c arg 2 rODOBHM
4.KHonka (hvKcaTopa roprioBukbl, - RHOT TOpa rop -
5.0TBepCTIE ANA KPEMeHns. 5.078ip ANt KpiNneHHst.
6.Tonkatenb. _ 6.LLtoBxau.
7.3arpy304Hblit OTOK. 7.3aBaHTaxyBanbHUi NOTOK.
8.3arpy3ouHas ropriosyHa. 8.3aBaHTaKyBarNbHa roprosuHa.
9lUkek. 9.lHex.
10.Pexyiuuit Hox. 10.PisanbHuit Hix.

;éﬁ:;e(r;( ?wﬁn,ﬂ Kpynoro 11.PeLwiTka Anst kpynHoro nomeny (7 Mm).

)
12.PewéTka Ans cpeatHero
nomona (5 mm).

13.0ikcyBanbHa ravia.
13.0ukenpytoLLias raka.

14.Hacapka Ans npuroTyBatHs

;g]—%gggﬂﬂ'&gﬂé'ozp”mms“e”““ K0B6ACOK/COCHCOK.

15.Hacaka Ans nbwroroaneHMﬂ 15.Hacazka Ans npuroTyBanHs kebe. )
Kebbe. 16.Hacapka-cokoBuTMCKaY ANA ToMaTie
16.Hacaaka-cokoBbbkuManka ans

TOMaToB

[ENG| 6
1.0nloffIRev switch.

2.Body with the motor.

3. Storage compartment

4.Knob of the chute lock. =
5.Mounting hole. i
6.Pusher.

7.Intake tray

8.Intake chute.

9.Srew.

10.Cutting knife.

11.Coarse grinding grill (7 mm)
12.Middle grinding grill (5 mm).
13.Fixing nut.

14 Sausastuffer.

15.Kibbe makerge

16.Tomato juicer

12.PeLuiTka ans cepeaHboro nomeny (5 Mm).

1.Przycisk On/Off/Rev (wiaczania/
odtaczanialrewers).

2.0budowa z silnikiem elektrycznym.
3.Schowek na akcesoria

4 Przycisk blokady szyjki.

5.0twér do mocowania.

6.Popychacz.

7.Taca zasypowa.

8.Szyjka zatadowcza.

9.Slimak.

10.N6z do cigcia.

11.Kratka do mielenia grubego (7 mm).
12.Kratka do mielenia $redniego (5 mm).
13.Nakretka mocujaca.

14.Nasadka do robienia kietbasek/paréwek.
15.Nasadka do przygotowania kebbe.

1.Buton On/OffRev (pornire/oprire/inversa).
2.Carcasa cu motorul.

3. Compartiment de depozitare

4 Buton de fixare a tubului.

5.0rificiu pentru fixare.

6.Presator

7.Tava de alimentare.

8.Tub de alimentare.

9.Ax melcat (melc).

10.Cutit de tocat.

11.Disc de tocat grosier (7 mm).
12.Disc de tocat mediu (5 mm
13.Piulita de fixare.

14.Accesoriu pentru camati.
15.Accesoriu pentru Kibbe.
16.Accesoriu pentru storcatorul de rosii

16.Przystawka do sokowiréwki do pomidorow

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru

1.0n/Off/Rev (Kocy/ceHpipy/pesepc)
6aTbipmachl.
2.3neKTp KosFanTKblllibl 6ap Kopnyc.
3. Cakray Genimi
4 MoliblH GekiTKilLiHiH 6aTblpmacs!.
5.BekiTyre apHanraH Tecik.
6./repriw.
7.Tveywi Haya.
8.Tueywi MObIH.
9.Mipmex.
10.KeceTiH nbiwwak.
11.Ipi TapTyFa apHanFaH Top (7 Mm).
152. p)TaLua TapTyFa apHanfaH Top
MM).
3.BeKiTKiLL COMbIH.

14.lWyxbik/cocuckanapas!

I failblHaayFa

‘\-2) ?gHanraH KoHAbIpma.

.Ke66e paitblHaayra apHanFaH
KOHAbIPMA.
16.Tomar WhIpbIH ChilbiLLbl




KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMNNEKTHICTb / KOMPLETNOSC / ANSAMBLU/ XXMHAKTAYb

[RUS| [ENG [N UA | [ RO | [ KZ

Meat grinder - 1 M'sicopy6ka - 1 Maszynka do mielenia Et TapTKbiw- 1
’é/l:r%%’%gﬁbm%omk 1 Intakegtra -1 339?1”&3*)’93“5””” notok - 1 mlesgl ?g‘zadtéi gl\tr?]ce%ttg?em% ! ”eY”pJ'ﬁa}{a 1
Tonkatens - 1 Food pus%er Wrosxay - 1 Taca zasypowa - 1 Presator - 1 Yreprius
Sarpysoqnan roprosuHa - 1 Intake chute - 1 3asaHTaxyBanbHa Popychacz - 1 Tub de alimentare - 1 TmeyLul MOVibIH - 1
PeLueTKa Ans nomona - 2 rew-1 [ﬁggo 1 -1 %ﬁaakziladowcza 1 Axmelcat (melc) - 1 Vipmex - 1
ouciplinigna- | MOMg-2  pelmammnonen-2  Kaadomoma-2  BGSOELZ, NG e oe!
ﬁe)Kyu.l -1 Ixing nu OikcyBarbHa ravka - 1 d,\. tka mocu]qca Cutit de tocat - 1 KeceTiH nbiluak - 1
lacaaka /:lJ'IR npmroroaneHmn Cutting knife - 1 PizalbHuit Hix - 1 o cigcia - Uit 0 toca WpRbIK
(e s TpATOBTENIR  Kompeoaier ] | KesLa oo B ason bonr ka1 na‘ﬁ’éﬁimf;’ﬁa”éﬁ”;n'i%:'
ebbe maker
Keboe Tomato juicer - 1 Haca/:u(a [NSA NPUrOTYBaHHS Accesoriu pentru storcatorul EOH bIp Ma
Haca/:u(a -COKOBbIKVMArka st Warranty card - 1 rzygotowanla kebbe - 1 de rosii- 1 € [laiblHaayFa apHarFaH
TOMaTos - 1 Instruction manual- 1 Hacaqka comammcxaq ana B stawka do sokowi-  Card de garantie - 1 !§OHAH pma -
['apaHTUIAHbIA TanoH - 1 s rowki do pomidoréw - 1 Manual de utilizare - 1 OMaT LWbIPbIH Chilbilubl - 1
P Gift box - 1 D
%ﬁﬁ%‘%ﬁ&”% [IapaHTIMHMM TaroH - 1 | r ;ta gwarabn?yjna 11 Cutie de ambalare - ﬁonuaHy meHlHuer% HyCKaymbik - 1
acTaHoBa 3 ekcnnyarauii - 1 Instrukcja obstugi eninaik TanoHb!
YnakoBouHaa kopobka - 1 MakysansHa kopobKa - 1 Opak owjame 1g Kantama opabbi - 1

CBOPKA /| ASSEMBLING / 35IPKA / MONTAZ /| ASAMBLARE / XXUHAY

m CBOPKA MACOPYBKW OJ1A
NMPUFOTOBJIEHNA ®APLLIA i

[ENG| MEAT GRINDER ASSEMBLING
FOR MEAT PROCESSING

m CKIIAOAHHA M'ACOPYBKU
ANA NPUTOTYBAHHA ®APLLY

MONTAZ MASZYNKI DO MIESA

m ASAMBLAREA APARATULUI DE
TOCAT CARNE PENTRU
PREGATIREA
CARNEI TOCATE

m ET TAPTKbILITbI ®APLL JAVBIHA,
YLIH K¥PACTbIPY

4

I NPYrOTOBNEHWE KONBACOK/COCUCOK
[Ed SAUSAGE PREPARATION
MPUrOTYBAHHS KOBBACOK/COCUCOK
PIECZENIE KIELBASEK/PAROWEK

IGGY PREPARAREA CARNATILOR

IFA LWYKbIK/COCUCKANAPLbI JANBIHOAY

—
aak
@ 9




IH CEOPKA HACALKM-COKOBBKUMAJSIKM [J1 TOMATOB
TOMATO JUICER ASSEMBLING

3BIPKA HACAIKN-COKOBVMXMMATKK O51A TOMATIB
MONTAZ WYCIAGARKI DO SOKU POMIDOROWEGO
&) MONTAJUL EXTRACTORULUI DE SUC DE ROSII
KbIBAHAK LWbIPbIH ChIPTKBILLThI XXNHAY

I MPUrOTOBIEHWE KEBBE
[EXI9 KEBBE PREPARATION
NPUTOTYBAHHA KEBE
PRZYGOTOWANIE KEBBE

2
Il PREPARAREA KIBBE
KEBBE AAMBIHIAY
) PA3EOPKA MACOPYBKM
%fjm\ [EE MEAT GRINDER DISASSEMLING
L)D ‘.‘—'}j PO3BMPAHHS M'ICOPYEK/
| |
- {

| ROZBIERANIE MASZYNKI DO MIESA
| o] [ pL | E

; | m DEMONTAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE
ET TAPTKbIWTbI BONWEKTEY




CoxpaHnwre WHCTPYKLUUIO, OHa MOXeT noua.qoﬁwrbca Bam B 6y.qyu.|eM.

[laHHbIit Npubop npeaHasHayeH Ans U3MenbYeHIUst MAca W APYIUX BUAOB MPOAYKTOB..

[lanHblit npuBop NpeaHasHayeH A MCNONb30BaHWS B BbITOBLIX M aHANOMMYHBIX LIENsIX, B YaCTHOCTH:

- B KYXOHHbIX 30HaX Ansi NepcoHana B MarasuHax, otucax 1 npoynx NPOM3BOACTBEHHbIX YCIOBUSX;

- B (hepMepckix aomax;

- KNIMEHTaMM B FOCTUHMLIAX, MOTENSIX 1 NPOYeil MHAPACTPYKTYPe KMMoro Tvna;

- B YCIOBMSIX PEXIMa NaHCUOHa “NPoXvIBaHIE NKC 3aBTpak’.

Mpu6op npeaHasHayeH ANns BbITOBOTO 1 aHaNOMMYHOTO NPUMEHEHNS B COOTBECTBUM C A@HHBIM PYKOBOZCTBOM MO SKCMNyaTaLmm.
MpuBop He NpeHa3HaueH ANsi NPOMBbILLNEHHOTO I KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHHS.

BaxHo! Mpubop, nprobpeTeHHbIi B XONoAHOE Bpemst rofia, Bo 3BexaHue BbIXoAa U3 CTPOS, A0 BKIOYEHWS B 3MEKTPOCETb HEOBXOANMO BblAepXaTb He
MeHee YeTbIpex 4acoB NPy KOMHATHOM TeMNepaType.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

f Moxanyiicta, BHMMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, kak NPUCTYNUTB K IKCnnyaTtauum npubopa.

HomuHanbHoe Hanpskenve: 220-240 B ["apaHTuitHbIi Cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yactota: 50 'y (Benapyck, Poccust, Apmenns, KasaxcraH, Kbiprbiacran)
HomuHanbHas notpebnsiemast MotyHocT: 300BT 1 YkpauHe, ['pysnn, Asepbaiimxare - ABeHaaLaTb MecsLes
MakcumanbHas MowHocTb*: 2000 BT

MotHoCTb, yka3aHHas Ha npubope, COOTBETCTBYET MaKCMarnbHO MOLLHOCTY Npy BriokUPOBKe Bana MoTopa.
*MakcumanbHas MoLLHOCTb nprubopa npu BnokvpoBke Bana MoTopa.

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU NMPU IKCMTYATALIUK

*BHMMaTenbHo npouunTaiTe fjaHHyto MHCTPYKUMIO Neper aKkcnnyarauyein npubopa Bo sbexanme NosioMok npu 1Cnonb3osaHni. HenpasunbHoe obpaluetie
MOXET MPUBECTU K NONOMKe U3AENNS, HAHECTV MaTepUanbHbIil yLepb U IPUYNHUTL BPEA 3[0POBbIO MOMb30BATENS.

*Mepen Hayanom paboTbl ybeanTecs, YTo BHYTPY Npibopa HET YyNakoBOYHbIX MaTepuanos v APYrX NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, HanNyMe KOTOPbIX MOXET
NpUBECTM K NOBPEXAeHUsIM Npubopa Unu Bo3ropaHuto. ECriv Ha' 0CHOBaHWM M3AENWSt eCTb HaKMENKki — CHUIMUTE UX.

+[lepen NepBOHaYanbHLIM BKIIOYEHUEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYHOT NN TEXHUYECKVE XapaKTEPUCTUKM U3AENUS napamMeTpam aNekTpoceTy.

*[pu CNONb30BaHNN YAMMHUTENS, YBeanTeCh, 4TO MakcuManbHO AOMYCTUMask MOLLHOCTL Kabensi COOTBETCTBYET MOLUHOCTY npubopa.

*Mpubop He npeaHasHayeH Ans MCNONb30BaHNS NLAMM (BKIHOYAs AETEN) C MOHUKEHHBIMU (HU3NYECKIUMU, CEHCOPHBIMI UMM YMCTBEHHbBIMM
CnOCOBHOCTSIMM UMM MPY OTCYTCTBIM Y HUX KWU3HEHHOTO OMbITa MNW 3HAHWA, €CIIM OHI HE HAXOAATCS MO, MPUCMOTPOM UM HE MPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl 06 MCNONb3oBaHMM npubopa NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a X 6€30MacHOCTb.

+[leTi BOMKHBI HAaX0AUTBLCS NMOA NPUCMOTPOM NS HEAOMYLLEHUS TP C NPUBOPOM.

*byabTe NpesenbHO BHUMATENbHbI, €Cv PSAOM C paboTalolLM NpuBopoM HaxoasTes AeTU.

«/cnonbayiite u xpaHuTe npubop B HE[OCTYNHOM As AeTel MecTe.

*He ocTaBnsitTe BKMoYeHHbIt npubop 6e3 npucmotpa.

*OcmatpuBaiite npubop nepes kaxabiM BIt4eHeM. Mpy Hanuuui noBpeXxaeHNi npubopa Nk CeTEBOTO LUHYPA, H1 B KOEM CRyyae He BKMIovanTe ero.
*He ucnonbayitte npubop, ecnv NoBpeXaeH WHYP WK WTeNcensbHas BAMKa, @ Takke, €C NOBPEXEH Un HeucnpaseH cam npubop. OTHecuTe ero B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

'PgMOHT npu opg AOIKEH OCYLLECTBNATLCS TOMBKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE. He peMOHTUpYIiTe Nprbop CaMoCTOATENBHO.

*[pu NOBPEXAEHUN LUHYPa M TaHNS ero 3ameHy, Bo U3bexaHne onacHOCTH, [OMKHbI NPOU3BOAWTL U3rOTOBUTENb, CepBUCHan cyxba unn noaoGHbIi
KBaNMcLMPOBaHHbINA NepcoHan.

*[epea noaknio4eHrem nprbopa k ANeKTPOCeT! YAOCTOBEPLTECH, YTO OH HAXOANTCA B BLIKMIO4YEHHOM COCTOSHMM.

+3anpeLLaeTcs NoakmnoYaTh NpUBOp k TaMMepy Uiv ApyroMy YCTPONCTBY, aBTOMATUYECKN PErynupyloLiemy BKIIOYeHNe/BbIkIoYeHne npnbopa.

*He ncnonbayiite npubop B NOMELLEHNsX C NOBbILLUEHHOI BIXHOCTbIO (Hanpumep, B BaHHON).

+Bo n3bexaHue ynapa anekTpuyeckum TOkoM He Norpyxaitte kopnyc npubopa B BOAY Miv Apyrue xuakocTu. ECiv oH Bce e nonan B BOAY, HU B Koem
crny4ae He NpUTPar1BanTEeCh k KOpMycy, @ HeMeAneHHO OTKIIOYUTE ero OT 3NEKTPOCETH.

+He akcnnyaTupyiite npubop BnaxHbIMM pykamu. He NO[COeaMHSINTE U He OTCOEAMHSINTE CETEBOM LUHYP BNaXHbIMU pykamu. OTO MOXET MPUBECTU K
MOpaXeHMIo ANEKTPUYECKUM TOKOM.

+He fonyckaiiTe CBMCaHWS SNEKTPUYECKOTO LUHYPa C Kpasi CTOMa UMK Hag ropsuMMI MOBEPXHOCTSMM.

*lepen NepemeLyeHrem, NPOBEAEHNEM YUCTKU UMK HBIX AEACTBII MO yXOAY AalTe YCTPONCTBY OCTbITh.

*BbIKMIOUMTL NPUBOP M OTCOEANHUTB €r0 OT MUTAHNS NEPeL CMEHOI HAaCaZOoK UMW NPV NPUBIVKEHIM K YacTsiM, KOTOPbIE [ABUKYTCS NPW UCTIONb30BAHNN.
+Ecnu He ucnonbayete npubop, BbIKMIOUNTE €ro 13 CeTU. Bbikmioyas npubop, He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHIS, akKYPaTHO BbIHBTE BITKY U3 PO3ETKM.

*He obmartbiBaiiTe ceTeBoi LHyp BOKpYr npubopa, Tak kak CO BpeMEeHeM 3T0 MOXeT MPUBECTY K ero uanomy. Beeraa pacnpasnsiite ceTesoi WHYp Ha
BpeMs XpaHeHus. *He ncnonbaylite ceTeBoN LHYP AN NEPEHOCKM U3aenis.

+He ucnonb3yiite npubop B LieNsix, He NpeayCMOTPEHHBIX MHCTPYKLMeW. He ucnonb3oBaTh BHE NOMELLEHMIA.

+[pubop AOMKEH XPaHUTLCS Tak, YTOBbI OH U CETEBOW LUHYP HE NofBepran1ch BO3AEACTBMIO BbICOKUX TEMNEPATYp, BMari U NPsiMbIX CONHEYHbIX NyYei.
+3anpeLLeHo MCnonb3oBaTh NPUOOP B MPOMBILLAEHHBIX 1 KOMMEPYECKUX LIENSIX.

*Vcnonbayiite macopy6ky TonbKo Ans nepepaboTki MArKIX, Pa3MOPOKEHHbIX MPOAYKTOB, MAca 6e3 kocTeit, 0BoLLed 1 dpykToB 6es kocTouku. Hukoraa He
1enonb3yiite npubop Ans nepepaboTky KocTeit 1 TBEpAbIX MPOAYKTOB, HANPUMEP, OPEXOB 1 CeMeyek B ckopryne. KopeHbst nepeq nepemarnbiBaninem
HeobxozMMO nopesarb HeBOMbLUMMM KYCOYKaMM 1 3aMOYMTb B BOAE B TeUeHe Kak MUHMMYM 10 Yacos.

*He BkniovaitTe Npubop B po3eTky OAHOBPEMEHHO C APYTVMY 3iekTponpubopami. .
*YcTaHanvBaite npubop Ha cyxyo v TBEpAYI0 NOBEPXHOCTb. 3anpelyaeTcs ycTaHasnmeaTb NpUBop Ha rops4yio NoBEPXHOCTb N PAROM C TaKOBOI
(Hanpvmep, PSAOM C ra30BOA, ANEKTPUYECKON NANTON UMK HAarpeToi [YXOBKOW).

*Y6epuTec, 4T NpuBop YCTaHOBMEH TakiiM 06pa3oM, 4TO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMS Ha KOpMYCe He 3acnoHeHbl.

+3anpetlaetcs nepeaguratb Npubop Bo Bpems paboTbl. «[ns nepemeLeHns MAcopybKu Nonb3ynTech PyyKol Ans NEpeHOCKN.

+He BbIkmiovaiiTe npubop 13 ceT BO Bpemsi paboTbl.

+3anpeLyaetcs pasbupatb Npubop, ecrin OH NOAKIIYEH K ceTi. Beeraa oTkniovaiiTe npubop neper c60pKoi, ycTaHOBKOI akceccyapos, pasbopkoi u
04UCTKOM.

«Mpexae, Yem npuctynatb k pa3bopke yCTpoCTBa, yOeanTEeCh, YTO OH BbIKIKOYEH, OTKIIOYEH OT CETU W ABUraTeNb NOMHOCTHIO OCTAHOBUIICS.

*He npukacaiiTecs k aBikywmmes Yactsm npubopa. *BHUMAHWE: Pexyuine kpomku Hoxa 0CTpo 3aToueHbl. By/bTe 0CTOPOXHbI NPy 0BpaLLeHk C HOKOM.
+He BCTaBnsitTe MeTannnyeckue unu Apyrie npeameThbl B 3arpy304HbIi NOTOK.

*MpoTanki1saTh NPOAYKTbI B 3arpy304HYt0 TOPNOBUHY HEOBXOAUMO UCKMKOUMTENBHO TOMKATENEM, BXOASILLEM B KOMMNEKT MOCTABKA. 3anpeLLeHo npoTanku-
BaTb NPOAYKTbI NanbLiamMu i Apyrumin npeameTamu.

*Bo Bpemst paboTbl ¢ NpuGopom He aonyckaidTe, YToBbI BONOCHI, Wapd U Apyriie NpeameTsl CBUCANN Haa NpuGopoM.

+Ecnu BpaLLieHue LHeka MACOpYBKIN NPEKpaTMOCk U 3aTPyAHEHO, CHavana OTKIIYMTE NPUBOP OT CETH W TOMBKO MOTOM OUUCTUTE LUHEK W HOX OT Npo-
[AYKTOB, KOTOPbIE BHIOKMPYIOT ABWKEHME.

«3anpetuaeTcs BkioyaTh 06paTHOE BpalleHue (peBepc), He AOKAABLLMCHL NOMHON OCTAHOBKM MPSIMOTO BPaLLEHIst LWHeKa. B npoteHoM cnyyae npubop
MOXET Ha4aTb 13AaBaTb HeObbIYHbI LM, BUOPUPOBATh, BOIMOXHO 0Bpa3oBaHIe UCKP, YTO MOXET MPUBECT K NOBPEXAEHIIO MACOPYOKM.

+lo okoH4aHUM paboTbl B kamepe MSCOPYOK MOXET OCTaThCS HE3HAUMTENbHOE KONMYECTBO MPOAYKTOB, UTO He SBNSETCS HEUCTIPaBHOCTLIO. K ocTatkam
NPOAYKTOB MOXET NPUNUMHYTh HEMHOTO YEPHOI MeTannnyeckoit Nbink. He ynotpebnsiite B nuLLy 3TV 0CTaTky, BbIBpackiBaiTe ux.

+He neperpyxaitte msicopybky. Mpu 06pa3osaHnm 3acopa HEMEANEHHO OCTAHOBIUTE MSCOPYBKY 1 OUMCTUTE LUHEK W HOX OT OCTATKOB MPOAYKTOB.

*Bpewms HenpepbIBHOM paboTbl MsicopyBky He AOMmKHO npeBbiwath 10 MuHYT. lenaiite nHTepBans! B pabote, YTobbl faTh ABMraTENIO OCTHITh.

+Ecnu cpaboTana cuctema 3aluuTbl OT Neperpesa ABuraTens, He BKIoYaiTe npubop, Noka OH MOMHOCTBIO HE OCTBIHET.

+Kopnyc 1 npuHaanexHocTh Beeraa A0MKHbI 0CTaBaTLCS CyXUMU U YMCTbIMI! *He MCTIonb3yiTe NPUHAANEKHOCTY, He BXOASILLME B KOMMNEKT MOCTaBK.




PYCCKWUN

*BHUMaHwe! Bo Bpemsi nepBoro BKNYEHIs MPUBOP MOXET M3faBaTb HEMPUSATHBIN 3anax rapu. ATo HopMarnbHOe SBMEHIE W CBSI3aHO C BbIFOPaHWUEM
3asogckoro Macna! BHUIMAHWE: HecobntoneHne Mep npesocTopoHOCTM MOXET NpUBECTY K Nopye Npubopa, TpaBMaM, NopaeH!to 3NeKTpUYeckuM To-
KOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHUO UMn Noxapy.

+CoxpaHuTe aHHYI0 MHCTPYKLMIO.

AKCIMNYATALUA

MoproToBka k akcrnyaTtauyi. Nepes nepBbIM MCToNb30BaHMEM MACOPYGKY TWLATENBHO BLIMOIATE BCE eTany MSCOpyBK, KOTOPbIE KOHTAKTUPYIOT C
npoggnamm, a 3aTem BbITpUTE MX Hac_}/xo.

CBOPKA MACOPYBKW ANA NPUrOTOBNEHNA GAPLLA

1. Yaepxvisas 3arpy3ouHylo roprioBuHy, BCTaBbTe ee B 0TBEPCTUE ANA KDENNEHMs Ha KOPNYCe v NOBEPHUTE MPOTUB YaCOBOI CTPENKM 40 MOMEHTa (ukca-
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\ 5‘ HaxxaB KHOMKY (h1KCaLyy, NOBOpa4MBaliTe 3arpy3oyHyto ropfioBuHy A0 ynopa. Teneps 3arpy3ouHas roproBuHa HaaexHo MpuKkperieHa k kopnycy.

| Cnerka nokayaiiTe 3arpy304Hyo ropnoBIHy, YTo0bl Y6eaUTbCS, YTO OHA HALIEXHO AEPXUTCS.

| 3. BcTaBbTe LUHEK B 3arpy304HyH ropriosuHy AMMHHbIM KOHLOM BHYTPb. Crierka noBopauvsaiTe LuHek, YTo0bl 3ahvKCHpoBaTh €ro B kopnyce MACopyoky.

4. HapieHbTe HOX Ha N0Caf04HOE MECTO LLUHEKa PeXxyLLeit CTOPOHON HapyxXy. ECiin HOX yCTaHOBINEH HENMPaBUNbHO, MACO He BYAeT M3MenbyaThes.

| 5. YcTaHOBUTE KPYMHYHO NN CPEAHIOID PELLETKY CNEe[OM 3a HOXKOM, Y6eAnTeCh, YTO BbICTYMbI HA 3arpy304HOI FOPIIOBUHY COBMAAAIOT C Na3aMi PeLueTk.

| 6. Ynepxvsas pelleTky (Haxumas no LEHTPY) OAHUM NanbLeM, NA0THO 3aKpyTUTe NPWKAMHYIO raiiky Apyroit pyKoi. He 3akpyumsaiiTe railky CIMLKOM CUTbHO.

| 7. CBepxy Ha 3arpy304Hyt0 ropfoBUHY YCTAHOBWUTE 3arpy304HbIil OTOK 1 3akpenuTe ero.

\ NMPUrOTOBNEHWE ®APLLA

| YcraHosuTe cobpatHyio MscopybKy Ha TBepAylo pOBHYI0 NOBEPXHOCTb. Mpy 3ToM ybeauTecs, 4To ecTb cBOBOAHbI AOCTYN BO3AYXA K HIDKHEN 1 60KoBbIM

| CTOPOHaM Kopnyca C 3neKTpofiBuraTenem Ans obecneyeHis [0CTaTouHOM BEHTUNALMM.

‘ Ho,quoqme msicopy6ky k anektpoceTu. [onoxuTe Ha 3arpy30UHblil OTOK MOATOTOBEHHbIE KyCKM Msica.

MMeyaHue:

| + Bbibupaitte nocTHoe Msico (6e3 xupa). YAanuTe BCe KOCTU, XPSILLM 1 CyXOKUNKS.

| * HapexbTe MsCO Ha KyCO4kv pa3MepoM Okomo 2CM*2¢M*BeM, YTobbl OH CBOBOAHO MPOXOAUNM B 3arpy304HYHO FOPNOBUHY.

\ lMpumeyaHne: PekomeHayeTes UCronb3oBaTh KpYMHYIO PeLUeTKy AN NepeuyHon pybku Msica. [ins npuroToBfeHust HEKOTOpbIX 6ritoa Msico Heobxoanmo

| NPOKPYTUTb ABAXABI.

| Brumanue! 3anpelyaeTca navenb4aTb 3aMOPOXEHHOe MACO.

| [MepeBeanTe KHOMKY NEPEKIIOHEHNS PEXUMOB U KHOMKY BKIOYEHNS/OTKNYeHNs B nonoxeHue “ON’. Tonkatenem akkypaTHo npoTankusaiiTe Kycouku msica

B 3arpy304HyH0 ropfioBuHy. Mo okoHYaHWK paboTbl nepeBeanTe KHOMKY BKMYeHUs/oTKo4eHUs B nonoxerne “OFF”, oTkmniounTe Msicopy6Ky T anekTpo-

| CETU W NPOBEAVTE € YNCTKY.

| NPUrOTOBIIEHME KONBACOK/COCMCOK

| Yt06bI NOArOTOBUTL MACOPYOKY K MPUrOTOBNEHMHO KONBACOK, HEOBXOAMMO BINONHUTL CRIEAYHOLLME [EACTBIS:

| 1. YcTaHoBWTE LUHEK ANVHHOI OCbI0 Bnepes, cnerka NoBopayuBas ero, noka oH He 6yeT 3adukCUpoBaH B KOPMyCce anekTpoaBuraTens. YcTaHosnTe

‘ ge»(yl.umﬁ HOX Ha LUHEK PexyLLMu KpasiMi Hapyxy. YCTaHoBITe PeLLETKY Ans KpYNHOro nomona.

| . BosbmuTe Hacaaky Ans NpUroToBneHNs KONBacoK 1 YCTaHOBIUTE e Ha OCb LUHEKa TakumM 06pa3oM, 4Tobbl BbICTYMbI BOLUMN B Nasbl.

‘ Mpunoepxuvsas HaCa,ELKE, NNOTHO 3aKpyTUTE PUKCUpYIOLLEe KOMbLIO, He NepeTsrvBas ero.

NMPUrOTOBNEHWE KEBBE

| 1. Yro6bl noaroToBuTh MACOpYEKy Anst npurotoBneHms kebbe, HeoBXoaMMO U3BNEYL PEXYLLMI HOX 1 NepdopUpOBaHHIt AUCK U3 paboyero Broka.

| YcTaHoBUTE LUHEK ANVHHOI OCbIO BNiepes, crerka NoBopaymnBas ero, noka oH He 6yneT 3adukcpoBaH B kopryce anektpoasuratens. Bosbmute Hacaaku

| Ans NpuroToBneHns ke6be 1 yCTaHOBUTE MX Ha OCb LUHEKa TakuM 06pa3oM, YToGbl BbICTYNbI BOLLMN B Naabl.

| 2. MpuaepxuBas Hacaaku, NAOTHO 3akpyTUTe (UKCUpYIOLLee KOMbLIO, He NepeTariBas ero.

| 3. HapexbTe uunuHapuyeckue Tpybouki, npurotosbTe kebbe 1 obxapbTe BO (hpuTiope.

| BHWUMAHWE: Hacapika Anst npurotoBneHns ke66e 1cnonb3yeTcs TonbKo ¢ 3apaHee MoAroToBreHHbIM papiuem. He uavenbyaiite Lemble kycki msica ¢
1CNoNb30BaHNEM HacafKi Ans NpurotosneHns kebbe.

| OTXXMM COKA 13 TOMAT%B

| I'Ieﬁen NepBbIM UCMOMb30BAHNEM HaCAAKN-COKOBLIKUMANKY ANS TOMATOB TLIATENLHO BLIMOWTE BCE AETanM, a 3aTem BbITPUTE MX HACYXO.

| 1. [lomecTiTe NNAcT1KoBOE CTONOPHOE KorbLIO B kopryc (puc. 1

| 2. [lanee nomectuTe OUMLTP COKOBBIKMMANKN B KOPMYC (puC. 2)

| 3. MpoaeHbTe huKcMpyIoLLyio raiiky Yepes KOpyc 1 3akpenuTe ero Ha KOHLE Kopnyca COKOBbIXMManky (puc. 3

| 4. NomecTuTe LUHEK B 3arpy304HYI0 FOPOBIHY ANMHHON OCbI0 BNepes crerka noBopayvsas ero, noka oH He GyzieT 3adukcupoBaH B kopryce Msicopy6bku. (puc. 4)
5. CoeanHuTe LWHEK Nofja4il TOMATOB C OCHOBHbIM LUIHEKOM (pUC. 5

| 6. MpozeHbTe KOpNYC COKOBLLKUMAKN BMECTE C (OUKCUPYIOLLEN raitkoi Yepes LHK, 3aTeM nepemMecTuTe (UKCHPYIOLLYIO raiky Mo YacoBoil CTperke Tak,

| 4T0DbI OHa Bbina HafexXHo 3akpenneHa (puc. 6)

| 7. [poaeHbTe NNacTUKOBbINA NOAAOH [N COKa Yepe3 KOpMyC COKOBBIKMMATIKM 1 3aKpenuTe ero kak nokaaHo Ha pucyHke (puc. 7)

| 8. BcTaBbTe NNacTuKoBbIil BUHT B OTBEPCTIE Ha KOPMYCE COKOBBIKVMAKW, 3aTeM NOBEPHUTE ero Mo 4YacoBoil CTperke, Noka OH He 6yaeT HaaexHo 3a-

\ (hUKCMpOBaH. YCTaHOBUTE NACTUKOBYIO KPbILLKY Kak MOKA3aHO Ha PUCYHKE.

| YCTPAHEHME 3ACOPOB

| Ecnv Bo Bpemsi paboTbl MSCOPYBKI MSICO 3aCTPSNO BHYTPU 3arpy304HON FOpMOBIHbI, BbIKIKOUNTE Mslcopy6Ky, nepeseauTe nepekniovatens On/OffiRev
B nonoxerue “OFF” (neuratenb msicopybku gomkeH npekpatuts paboty). [Nepeseante nepeknioyatens On/Off/Rev B nonoxerue ‘R” (pesepc) - WHek

| HaYHET BpalLaThesl B 06paTHOM (PEBEPCUBHOM) HanpaBreHuu, v 3acop byaeT ycTpateH. Mocne ycTpaHeHust 3acopa BepHUTe nepekmioyatens B paboyee

| NONOXeHNe U NPOAOMKaITe M3MENbYEHHE.

| Ecnv 3acop He ycTpaHsieTcs, OTKMiouuTe MsIcopyBky OT 3nekTpoceTH, pa3bepuTe 1 yCTpaHUTE 3acop BpyYHYHO.

\ BHumaHme! GyHKUMS peBepc UCMOMb3yeTCs UCKMIUMTENBHO NpK paboTe Mscopy6bki B pexime NPUroTOBNEHNS dapLua.

| PA3BOPKA M¥IC PJ%KVI

| Y6epuTech, 4To ABUraTeNb MOMHOCTBIO OCTAHOBUICS, 3aTEM OTKIOUUTE Macopyﬁg/ OT 9MeKTPOCeTH.

‘ Yrobbl pasobpaTe MACOpYOKy, BbINONHUTE NpoLEaypY, OnucaHHyto B pasaene «Cbopka» B oOpaTHoi nocneaosaTensHocTH. Mepes Tem, Kak CHATL 3arpy-
304HYH0 FOPTIOBMHY, HaXMUTE KHOMKY (huKcaTopa roprioBuHbI. 3aTem OTCOEANHUTE 3arpy304HYH0 FOPIOBMHY OT kopryca Msicopybku. Ecnin y Bac He nony-

| 4aeTCsa OTKPYTUTb NPWKAMHYHO raiiky BPY4HYt0, UCNONb3yiATe ANs 3TOr0 MHCTPYMEHTBI.

| Yro6bl NIerko 0TAENUTL PeLLeTKy, NTOMECTUTE OTBEPTKY MEXZY PELLETKOI U 3arpy304HOI FOPIIOBIHON, @ 3aTeM OTOABIHLTE PELLETKY OTBEPTKOM.
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NPABWUIA YTUITU3ALIUW NMPUBOPA

3nekTponpubop 1 ynakoBOYHbIE MaTepuarbl AOMKHb! GbiTb YTUAN3MPOBAHBI C HAMMEHBLUMM BPEAOM [i71st OKpYXKatoLLeil CPefbl U B COOTBETCTBUM
C NpaBunamy Mo yTUn13aLyn 0TX0A0B B Baluem pervioxe.

TPAHCINOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHWUE

TPAHCIMOPTWUPOBAHWE. TpancnopTupoBaTh npubop Heobxoanmo ntobbiM BUROM KPLITOTO TPAHCMOPTa C NPUMEHEHEM NpaBun 3akpemnneHIs rpy3os,
obecneynBaioLLnx CoxpaHeHe TOBAPHOTO BiAa U3AENNs u/unu ynakoBky 1 ero AanbHeiwein 6e3onacHol akeniyarauni. A Takke UCKM4as BO3MOXHOCTL
MPOHUKHOBEHWS BNarv Ha No6oit B ynakoBKi MO0 3Aenns Npu TpaHcnopTUpoBke MtobbiM Bugom TpaHcnopta. SAMNPELAETCA nogseprath npubop
YAApHbIM Harpyakam npyu Norpy304HO-pa3rpy3oyHbIx pabotax.



PYCCKWUN

YNCTKA. BHUMAHWE! Hukoraa He MoiiTe 4acTin npubopa B NOCyAOMOEYHOI MaLLMHe.

He ncnonbayiite xummukaTbl 1 abpasiBHble BeLLecTsa. ocne 1Cronb3oBaHus 1 Nepes 04MCTKON U3BMEKATE BUNKY NUTAHUSA 13 PO3ETKW U JOXAUTEC, NOKa
npubop oCTbIHeT. Tlepes 04MCTKO NepeBeauTe KHOMKy BKMioYeHs/0TKMioYeHns B nonoxenne “OFF” (aeuraTens Mscopybki aomxeH npexkpaTuTs paboty)
1 BbIKMtounTe Npubop n3 cetn. Pasbepute Msicopybky v yaanuTe octaTkv npoaykToB. He ctasbTe npubop B Bo&y. He moitte npubop Bogou. [ins oumncTkin
BHYTPEHHE! 11 BHELLHel NOBEpXHOCTY Npubopa 1 aHen ynpaseHys CTonbayiiTe MArKyto, BNaxHylo TpANKy.VicnonbayiiTe cpeACTBO AN MbITbA NOCYAb,
MSITKyto ryBKy Ansi OYUCTKI NOTKa NS NPOAYKTOB, TONKATENS, 3arpy304HON rOPFIOBUHbI, WHEKA, PELLETOK, PUKCHPYIOLLEI railkii, PEXYLLEro Hoxa 1 Hacadok,
BXOASALLVX B KOMMAEKT YCTPOACTBA. XOPOLLO MPONONOLLTE, BLITPUTE W MpocyLunTe Bee YacTi npubopa. Cneaute 3a YncToTol npubopa v Beex ero cocTas-
nsiowux. Mepea ncnonb3oBaHueM v xpaHeHnem ybeputecs, 4tobbl BCe YacTh npubopa Bbinn YNCTbIMM 1 CyxuMm1.PekoMeHyeTCst CMa3blBaThb pexyLune
[AeTanv pacTuTenbHbIM MacnoM. OumncTka npubopa A0MmKHa NPOBOANTLCA MOCAE KAXAO0ro UCNONb30BAHMS.

XPAHEHUE. I'Ipwﬁop Heobxoanmo XglaHMTb B 3akpbITOM NOMELLEHMI, B YCTOBMSX, MPEANonaraioLLX CoxpaHeHne ToBapHOro BiAa U3AENMs 1 ero Aanb-
Heilweit 6esonacHon akcnnyatauum. Ybeautecs, 4to Npubop 1 BCe ero akceccyapbl NOMHOCTLHO BbICYLLEHbI, Nepef TeM, Kak CKnafiblBaTb ero Ha XpaHeHue.

YCJIOBUSA FTAPAHTUMHOIO OBCITY)XUBAHUS

[Mpu nokynke u3genus Tpebyitte ero NPOBEPKM W 3aMONHEHNS rapaHTUITHOTO TarnoHa (LUTamn TOprytoLLyell opraHu3aunm, aata Npoaaxu 1 NoANUCH NpofaB-
a) B Baluem npucyTcTBIm .
€3 NPejoCTaBeHIs rapaHTUIHOTO TarnoHa UNk Npu ero He NpaBUbHOM 3aMONHEHUI NPETEH3UM MO KAYECTBY He MPUHIMAIOTCS, 1 FrapaHTiAHbIA PEMOHT
He Npou3BOANTCS.
["apaHTUiHBIV TanoH crepyeT NpeabABRATL Npyu Nto6om 06palLieHnm B CepBUCHBIN LIEHTP B TEYEHMe BCEro CpoKa rapaHTun. Msgenve npuHumaeTcs Ha cep-
BMCHOE 06CNYXMBaHNE TOMBKO MOMHOCTLI0 KOMMMEKTHBIM. [ @paHTUIHBII CPOK MCYMCNISETCS C MOMEHTa NPoAaxH nokynatento. MNpocum Bac Takke coxpa-
HSTb [JOKYMEHTbI, MOATBEPXAAtoLYME AaTy MOKYNKU U3AENUs (TOBAPHbIN UMW KACCOBBII YeK).
Yenosuem 6ecnnaTHoro rapaHTMitHoro obcnyxmBaHa Baluero usaenua SBNAETC ero NpaBuUnbHas akcnnyarauys, He BbIXOAALLAN 3a Pamky MnYHbIX Gbl-
TOBbIX HYX([, B COOTBETCTBUM C TPeBGOBAHUSMIN MHCTPYKLIM N0 3KCTIMyaTaLyi U3LenKsl, OTCYTCTBIE MEXaHUYECKIX NOBPEXIEHA 1 NOCNeaCTBuil Hebpex-
HOro oBpaLLeHs ¢ 3penuem.
1A3nenve NpUHUMAETCs Ha rapaHTHitHoe 0GCMyXVBaHUE B YUCTOM BUAE (POTEPTO U NPOAYTO, Fe 3TO BO3MOXHO).
TapaHTVsi PacnpOCTPaHSIETCS Ha BCE MPOWU3BOJCTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE AeKTbl (KpOMe nepeyncneHHbIX B pasaene «MapaHTus He pacnpocTpaHs-
€TCS»), BbISBNIEHHbIE B TEYEHME rapaHTUItHOTO Cpoka. B aT0T nepuop AedekTHbIe AeTanu, KpOMe PacXOAHbIX MaTepuanos, noanexar becnnarHoil 3ame-
He B rapaHTUHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

FAPAHTUA HE PACIMPOCTPAHAETCA

1.llecbekTbl, BbI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHBIMI 0BCTOSTENLCTBAMM.

2.MNoBpexzaeHue u3fenus, Bbi3BaHHbIE UCMONb30BaHNEM U3AENNS B LIENsX, BbIXOAALUMX 33 PAMKM NIMYHbIX BbITOBBIX HYX[ (T.€.
MPOMBILLNEHHBIX UMM KOMMEPYECKUX LIEnsiX).

3.PacxofiHble MaTepuanbl 1 akceccyapbl (CeKLMN 1 T.M.).

4 [lecheKTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpy3Koil, HENPaBIUbHOI 3KCMNyaTaLmel, MPOHNKHOBEHNEM XUKOCTEN, MbINN HACEKOMBIX,
nonagaH1em NocTOPOHHIX NPEAMETOB BHYTPb U3enus.

5./3penvsi, noaBepraBLUMECs PEMOHTY BHE YNOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB WNM rapaHTHiiHbIX MacTEPCKMX.
6.MoBpexaerns, SBUBLLNECS CNIEACTBIMEM BHECEHNS MBMEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO M3AENUS CaM M NONb30BaTENeM Unu
HekBanuMULMPOBaHHON 3aMEHOI ero KOMNEKTYIOLLX.

7.HapyLweHue TpeboBaHmit UHCTPYKLMI NO 3KCMyaTaLuy.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HanpsikeHWs NuTatoiLiel ceTv (ecnu ato Tpebyetcs).

9.BHeceHe TeXHYECKIX N3MEHEHNIA.

10.MexaHnyeckie NoBpexaeHus, B TOM Yucne BCneacTaie HebpexHoro obpalLeHns, HenpasunbHON TPAHCMOPTUPOBKM U
XpaHeHWs,, NafeHust U3penms.

11.MoBpexAeHNs N0 BUHE KUBOTHBIX (B TOM YICTE MPbI3YHOB 11 HACEKOMBIX).

WHdpopmaums o npoussoautene

U3srotoBuTens: Vict Mapk MnoGan Mumuten g’yM 1503, 15/F, M Mreiic, 54 Bo Yyk XaH Poyp, Bor Yyk XaH, [oHkoHr, KHP)

WUmnoprep B Pecny6nuky Benapyck: OO0 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, én. TummpsiseBckasi,

Mmnoprep B Poccuiickyio ®eaepaumio: 000 «Canpaiit My, 214004, r. CmMoneHck, yn. Oktabpbekoit pesontoLum, f. 38, otmc 2
WHdopmaumio o aaTe U3roTOBNEHUS CMOTPUTE Ha MHAMBUAYANIbHON YNaKOBKe.

ToBap cooTBeTcTBYeT TpeboBaHusm TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTM HM3KOBONbLTHOrO o6opyaoBaHus» u TP TC 020/2011
«3neKTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTb TexHu4eckux cpeacTs» u TP EASC 037/2016 « O6 orpaHN4eHUM NPUMEHEHUS ONAcHbIX BELECTB
B U3AeNUAX INEKTPOTEXHUKM U PAANOINEKTPOHUKMY.

Cpok cnyx6bl — TpMALaTh WecTb MecsLeB

o Bonpocam rapaHT1itHoro obcnyxnBanmus oG{)aL%aﬁTer B 6rvbkaiiLunii cepBICHbIA LieHTp 1nu B [onoBHo CegBVICHbII;I

LieHTp «cepsuc-LeHTp OO0 «Apeca-TexHo, 212030, r. Morunes, yn. TummupsiseBckasi, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.




ENGLISH

Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is used for grinding meat and other types of products. For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

: Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated power: 300 W
Max power*: 2000 W Warranty period in the European Union - twenty four months

IMPORTANT SAFEGUARDS

* Read ths instruction manual carefully before using the appliance to avoid damage during use. Improper handling may result in damage to the product, material damage,
or damage to the health of the user.

« Before starting work, make sure that there are no packaging materials or other foreign objects inside the device that could result in damage to the device or fire. If there
are stickers on the body of the product, remove them. o . o

« Before starting up for the first time, check that the technical specifications of the product comply with the power suh)ply specifications.

« When using an extension cord, make sure that the maximum allowable cable power corresponds to the power of the device.

+ The device is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental abilities, or in the absence of experience or knowledge, if they
are not under control or instructed on the use of the device by the person responsible for their safety.

« Use the appliance away from children. Children must be kept under control to prevent playing with the appliance.

+ Use extreme caution when children are near the appliance.* Use and store the device out of the reach of children. + Do not leave the appliance turned on unattended.

* Inspect the appliance before swﬂchlnF it on. If the appliance or the power cord is damaged, never switch it on.

« Do not use the device if the cord or plug is damaged, or if the device itself is damaged or defective. Take it to a service center. The repair should only be carried out by
an authorized service center. Do not repair the appliance yourself. . - . . . .

+ If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, customer service, or similar qualified personnel to avoid danger. « Before connecting the device
to the power supply, make sure that it is in the off state.

+ Do not connect the device to a timer or other device that automatically controls switching on / off of the device.

+ Do not use the appliance in rooms with higg humidity (for example, in'a bathroom). « To prevent electric shock, do not immerse the device body in water or other liquids.
If itdqets into water don't touch the housing, but immediately unplug it from the power supply. * Do not use the appliance with wet hands. Do not plug in or unplug the power
cord with wet hands. This may result in electric shock. * Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. « Unplug the device after use, as well as
before cleaning. Let it cool before moving, cleaning, or any other care. « If you are not using the appliance, unﬁlug it. When turning off the appliance, do not pull on the
power cord; carefully unplug the plug from the outlet. + Do not wrap the power cord around the appliance, as this can cause it to break in time. Always unplug the power
cord for storage. + Do not use the power cord to carry the product. Do not use the appliance for purposes not specified in the instructions. Do not use outdoors.

+ The device must be stored so that it and the power cord are not exposed to high temperatures, moisture and direct sunlight. + The appliance is intended for domestic
use only. It is forbidden to use the device for industrial and commercial purposes.+ Save this instruction manual. ) .

Use the meat %rlnder only for processing soft, not fozen food, meat without bones, vegetables and fruits without pits. Never use the appliance for processing bones and
hard food, such as bones, nuts and seeds in the shell. Roots must be cut into small pieces and soaked in water for at least 10 hours before grinding. + Do not plug in the
appliance at the same time as other electrical appliances. * Do not pull on the power cord, do not twist or wind it around the appliance. « Install the device on a dry and
hard surface. Do not install the appliance on a hot surface or next to it. « Make sure that the device is installed in such a way that the ventilation holes on the body are
not obstructed. * Do not move the device during operation. * Use the carry handle to move the meat grinder.

« Before connecting the meat grinder to the mains, make sure that the switch mode is in the off position.

+ When finished, tumn off the appliance, then unplug it and clean it.

« Do not unplug the appliance during operation.

+ Do not disassemble the device if it is connected to the network. Always unplug the appliance before assembling, installing accessories, disassembling and cleaning.
Always unplug the appliance when it is not in use.

+ Before disassembling the device, make sure that it is turned off, unplugged and the engine has stopped completely.

+ Do not touch moving parts.

« ATTENTION: The cutting edges of the knife are sharp. Be careful when handling the knife.

« Do not insert metal or other objects into the loading tray. . . . .

Push food into the loading neck only with the pusher provided. It is forbidden to push food with fingers or other

obg'ects. + When operating with the appliance do not let hair, a scarf or other objects to hang over the appliance.

« If the rotation of the auger of the meat grinder has stt_)gped or is difficult, first unf)lug the appliance and only then clean the auger and knife of products that block movement.
« Itis forbidden to engage reverse rotation (reverse) without waiting for the complete stop of the forward rotation of the screw. Otherwise, the device may make unusual
noise, vibrate which can damage the meat grinder.

+ Use the eg)pliance only for food processing. It is forbidden to grind solid products.

+ At the end of work, a small amount of food may remain in the meat grinder chute, which is not a malfunction. Some black metal dust may stick to product debris. Do not
eat these residues, throw them awa?a

+ Do not overload the meat grinder. [f clogging occurs, stop the meat grinder immediately and clean the auger and knife of food residues.

+ The continuous o%eratlon of the meat grinder should not exceed 10 minutes.

« If the engine overheat protection s¥stem has worked, do not turn on the device until it has completely cooled down.

« The housing and accessories must always be kept dry and clean!

« Do not use accessories that are not supplied.

Attention! During the first use, the appliance may emit odor. This is normal and is due to burn-out of the factory oil! o

WARNING: Failure to observe this precaution could result in damage to the device, personal injury, electric shock, short circuit, or fire.

OPERATION
ATTENTION!
Do not use fgrills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.
Before the first use wash all parts (except boda/&in warm soapy water. Before plugging in, ensure that the appliance is switched off.
MEAT GRINDER ASSEMBLING FOR MEAT PROCESSING
1. Place the intake chute tightly onto the mounting hole.
2. Turn the intake chute pressing the chute lock button until you hear a click.
3. Install the screw into the intake chute with the Ion%end inside. Slightlr turn the screw to fix it in the meat grinder body.
4. Put the cutting knife on the screw seat with the cutting side outward. [f the knife is installed incorrectly, meat will not be grinded.
5. Install a coarse or middle grinding grill following the screw, make sure that the projections on the intake chute correspond the ones of the grill.
6. While holding the grill (b¥|pressin to the center) with one finger, tighten the screw with the other hand.
7. Install the intake tray to the top of the chute.
MEAT PROCESSING
Cut the meat into pieces so that they easily fit the intake chute. Use meat without bones, tendons.
1. Plug the meat grinder in and set the switch to ON position. ) o
2. Place the meat on the intake tray and feed it into the meat grinder little by little with the help of the pusher.
3. After finishing work switch off the meat grinder and unplug it from the mains.
Attention! It is forbidden to process the frozen meat!




ENGLISH

SAUSAGE PREPARATION

1. Install the screw by the long side ahead, slightly turning it, until it is fixed in the body. Install the cutting blade into the screw with the cutting side outward. Install the
coarse grinding grill.

2. Install a sausage stuffer to the screw. Taking the stuffer twist the fixing nut.

3. Put the sausage skin in warm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the sausage horn.

4. Put the minced meat in the tray. To fill the skin push the meat into the cutter housing.

5. If the skin gets stuck onto the sausage hom, wet it with some water.

KEBBE PREPARATION

1. To prepare the meat grinder for kebbe preparation it is necessary to remove the cutting knife and the grill from the working unit. Install the screw long end forward
slightly turning it until it is fixed in the motor housing. Take the kebbe makers and place them on the screw in such a way that the protrusions enter the grooves.

2. Tightly twist the fixing nut.

3. Cut the cylindrical tubes, prepare the kebbe and deep-fry.

TOMATO JUICE PREPARATION

1.Place the plastic screw locking ring into the sleeve.(fig.1)

2.Place the gauze into the sleeve next to the plastic screw locking ring.(fig.2)

3.Put the fixing ring through the sleeve and make it at the end of the sleeve.(fig.3)

4.Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the snake slightly until it is set into the motor housing.(fig.4)

5.Insert the shaft of the snake into the central axis of the screw.(fig.5)

6.Put the whole sleeve along with the fixing ring through the screw, then move the fixing ring clockwise so that it being fastened tightly.(fig.6)

7.Put the plastic juice tray through the sleeve and make it on the suitable position.(fig.7)

8.4-Insert the plastic screw into the hole of the sleeve, then move it clockwise until it is properly fastened. Then place the plastic cover onto the sleeve.(fig.8) Now the
appliance is ready for juicing.

BLOCKAGE ELIMINATION

If the meat grinder is jammed, switch it off and without unplugging it from the outlet, set the switch to OFF position. And adter switch to R position.

The feed screw will start rotating in the opposite direction and will push out the jammed food.

If this does not help, unplug the meat grinder from the outlet, disassemble and clean it.

MEAT GRINDER DISASSEMBLING

Switch off the appliance and make sure that the motor has stopped completely. Unplug the appliance and disassemble by reversing the assembling steps.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal
in your area.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring preservation
of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.

DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. Remove meat.

* Wash each Fart in warm soaw water.

+ Don't wash the metal parts of the meat grinder in the dishwasher!

+ Do not wash all metal parts with hot water which temperature above 50°C.

« After washing use dry dishcloth for cleaning the metal parts.

+ If the meat grinder won't be used for a long time, wipe all the metal parts.

+ Do not use abrasives, chlorine containing substances or organic solvents.

+ Do not immerse the motor housing in water, wipe it with a damp cloth.

+ Wipe all the cutting parts with vegetable oil. . . ) ) )
STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation.
Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without having a warranty card or when it is not properly filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt). ) )

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

n/ithdtlhe re%iremegts ?f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The éJroduct is accepted for warrantY service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure. . - . .
2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box I:‘ \{7 E
For warranty service, please contact your nearest service center.




YKPAIHCbKA

Byab nacka, yBaxHOo npounTaliTe iHCTPYKUilO Nepea TMM, SIK OYaTh eKcniyarauiio M'Acopyoki.

36epiraiiTe iHCTPYKLUil0, BOHa MOXe 3Haao6uTica Bam y MalibyTHLOMY.

Llei npunag npusHayeHnii Ans noapibHeHHs M'sca Ta iHWWX BUAIB NPOAYKTIB. [Ans BUKOPUCTaHHS Y AOMALLUHLOMY rOCroAapCTBi, He
nepebadeHnii s NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! M'sacopy6ky, npuabaHy B X0NMOAHY Nopy PoKy, o6 YHIUKHYTM BUXOAY i 3 napy, A0 YBIMKHEHHS B eNeKTpOMepexy
HeobXigHO BUTPUMATH He MEHLLE YOTUPLOX FOAMH 3a KIMHATHOT TeMnepaTypu

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HominanbHa Hanpyra: 220-240 B

HowmiHanbHa yactota ctpymy: 50 'y

HomiHanbHa cnoxusaHa noTyxHicts: 300BT ["apaHTiliH1A TepMiH — ABaHAALATL MiCALIB
MakcumanbHa noTyxHictb*: 2000 Bt

3AMOBDKHI 3AX0AW NPU EKCNNYATALI

*YBaXHO NpouuTaliTe L0 IHCTPYKLiI0 Nepeq excrinyaTauielo npunaay, Wob yHWKHYTY NOSIOMOK Mif Yac BUKOPUCTaHHS. HenpasuribHe NOBOMKEHHS MOXe Npu3BecTH A0

nonomku BupoBy, 3aBaaTi MatepiarnbHoro 36utky abo 3anopisTy WKoAY 340POB'I0 KOpUCTyBaYa.

+lepep no4aTkoM poboTH NEepeKoHaiTeCh, Lo BCepeauHi Npunaay HeMae nakysasibHIX MaTepiania Ta iHLMX CTOPOHHIX NPeMETIB, HastBHICTb AKX MOXe NPU3BECTH 10
NOLUKOKEHb Npunagdy abo 3aropsiHHs. SAKLLO Ha OCHOBI BUPODY € HaKNeiku, — 3HIMITb iX.

*[lepeq NepLIMM YBIMKHEHHSIM NEPEBIPTE, YN TEXHIYHI XapaKTEPUCTUKVM BPODY BiANOBIAAIOTL NApaMeTpam enekTpoMepexi.

+[py BUKOPUCTaHHI NO/IOBXYBa4a NEPEKOHaNTECh, L0 MaKCUMAanbHO AONYCTUMA NOTYXHICTL kabento BianoBifae NOTyXHOCTi npunagy.

« Mpunag He Npu3Ha4eruit Ans BUKOPUCTaHHsi 0cobamu (BKMtoYaloum AiTel) 3i 3HeHUMU isnyHMM, HyTTEBUMM ab0 PO3yMOBMMU 3AIGHOCTSIMM YK 3a BIACYTHOCT Y HUX

[nocBify abo 3HaHb, SKILO BOHW He NepebyBatoThb Nif KOHTPONEeM aBo He MPOIHCTPYKTOBaHi NPO BUKOPUCTaHHS Npunady 0coboto, BiANOBIAANLHOM 3a iXHIO GE3Neky.

*BukopucTOBYIiTE Npunag Aanexo Bia Airel. it noBMHHI BTy nip KOHTPONEM, 06 He AONYCTUTY TPU i3 NPUNAZOM.

+*byAbTe Hafi3BUYaANHO YBAXHI, SIKLLO NOPSA i3 NPaLoloYM NpUnafom € AiTu.

*BukopucToByitte i 3bepiraiite npunag y He A0CTYMHOMY AN AiTel Micui.

*He 3anuwaiite yBiMKHeHA npunag 6e3 Harnsay.

+Ornapaite Npusiag Nepes KOXHUM YBIMKHEHHAM. 3a HAABHOCTI NOLKOZKeHb Npunady abo MEepexHOro WHypa Y XOAHOMY pasi He BMUKaiATe 1oro.

+He BukopucToByiiTe npunag, skiLO WHyp aBo LuTencenbHa BUIKa MOLIKO/PKEH, @ TaKOX AKLLIO MOLUKOKeH abo HecnpaBHuMil cam npunap. BiaxeciTs ioro Ao cepsicHoro
EHTPY. PEeMOHT npunagy Mae 3ailicHIBATCS TiNbkvi B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTpI. He pemMOHTYiiTe npunap camocTilHo.

+[Tpu MOLIKOZPKEHHI LUHYPA XVBNEHHS 110r0 3aMiHy, W06 YHUKHYTV Hebeanekw, MatoTb MPOBOAWTY BUTOTOBMIOBAY, CepBicHa cryxba abo nopibHuit keanicikoBaHmil nepcoan.

-I'Iegeu nia'eHaHHAM Npunagy A0 enexkTpoMepeXi nepeKoHaiiTecs, Lo BiH nepebysae y BUMKHEHOMY CTaHi.

+3a00pOHSETLCA NiAMMKATY NPUNag A0 TaiiMepa abo IHWOro NPUCTPOI0, WO aBTOMATUYHO PErymioe BMUKAHHA/BUMUKAHHA Npunagy.

*He ByKOpUCTOBYIATE NpUnag, y NPUMILLEHHSIX i3 NIABMULLEHOIO BOMOTICTIO (HAMPUKNag, y BaHHii).

+LL|06 yHMKHYTV y/iapy eneKkTpUYHIM CTPYMOM, He 3aHyproiiTe Kopnyc npunagy y ofy abo iHuwi piaiHi. SIKWO BiH yce X Takv NOTpanuB y BOAY, Y XOAHOMY pasi He

TopKaiTech kopryca, a HerailHo BiAIMKHITb 110r0 Bif enekTpoMepexi.

*He excnnyatyiite npunag Bonorumu pykamu. He nif'eanyiTe i He Bif'eHYATe MEPEXHWIA LUHYP BONOrMMI pykamu. Lie MOxe Npu3BecTy A0 ypaKeHHs eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

-He);lmnycxame 3BUCAHHS! €MIEKTPUYHOTO LUHYPa 3 Kpaio cTony abo Haf rapsiuvMit OBEPXHSIMM.

*BuMuKaiiTe MpucTpiil i3 po3eTki Nicnsi BUKOPUCTaHHS, @ TaKoX Nepes YNLLEHHsM. Nepes nepeMilLieHHAM, YNLLEHHSM aBo NPOBEAEHHSM iHLKX Al 3 Aornsay faiiTe
NPUCTPOIO OXOTOHYTH. s . . .

+AKWIO He BUKOPUCTOBYETE MpUNa, BUMKHITB 1oro 3 Mepexi. BuMukatoun npunag, He TATHITb 3a LUHYP XVUBNEHHS], akypaTHO BIMITL BUIKY 3 PO3ETKA.

+He obmoTyiiTe MepexHMiA LWHyp HaBkono npunagy, 60 3 Yacom Lie Moxe NPU3BECTY A #0ro 3namy. 3aBXan po3NPSMASAIATE MEPEXHMIA LIHYP Ha Yac 30epiranHs.

+*He BUKOPUCTOBYIITE MEPEXHM LUHYP ANS NEPEHECEHHS BUPOBY.

*He BUKOpUCTOBYIATE Npunap i3 MeTolo, He nepeAbayeHoto IHCTPYKLjeto. He BUKOPUCTOBYBATH N03a MPUMILLEHHSMU.

*pnnaa NOBUHEH 3bepiraTics Tak, Wob BiH | MEPEXHWY WHYP He Hapaxanwcs Ha Aito BUCOKVX TeMNepaTyp, BOMIOMM Ta NPAMYX COHAYHUX MPOMEHIB.

+[punap, NpU3HaYeHNi TiNbkv AN AOMALLHLOrO BUKOPUCTaHHS. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM NpInaj, i3 NPOMIUCIIOBOIO Ta KOMEPLIAHOK MeTOH.

+30epexiTh Lt IHCTPYKLil0.

BukopucToByiiTte M'SCopyBky Tinbku Ans nepepoBku M'AKkUX, PO3MOPOXEHNX NPOAYKTIB, M'sica Ge3 KiCToK, 0BOYIB Ta pykTiB 6e3 kicTouku. Hikonn He BUKopucToByliTe
npunag Anst nepepoBkin KICTOK i TBepAWX NPOAYKTIB, HANPUKNag ropixie Ta HaciHHg y Wwkapanyni. Koperi nepen nepementoaHHsM HeobxXiaHO nopisaTn Ha HeBemnnki

LUMATOYKM Ta 3aMOYMTH Y BOAI MPOTArOM 5K MiHiMym 10 rouH.

+He BMuKaiiTe npunap y PO3eTKy OAHOHACHO 3 HLIMMY enekTponpunagami.

*He TArHITb 3a LUHYp XUBNEHHS, He NepekpyYyiiTe i He 0GMOTYIATE Oro HaBKOMO NpUnagy.

+YcTaHoBnIoiTe NpUnaz Ha Cyxy | TBepay rosepxHio. 3a60pOHAETLCA BCTAHOBMOBATM NPUNaj Ha rapsuy NoBepXHIo abo Nopy i3 Takow (Hanpuknap, nopyY i3 ra3osolo,

€NeKTPU4HOI0 NANTOI aBo HarpiTolo Ayxoakplo?. . . .

*[lepeKoHalTeCh, L0 NpUa YCTaHOBIEHMI TakVM YYHOM, LLO BEHTUNALYIHI OTBOPW Ha KOPMYCI He 3aTymeHi.

+3ab0poHSIETLCS NepecyBaTi Npunag nig Yac pobotu.

'Hﬂﬂ nepemiLLeHHst M'SCOpYBKU KOPUCTYITECH PYUKOIO ANS NEPEHECEHHS.

*[lepen nin’eaHaHHAM M'ACOPYOKY 40 €NEKTPOMEpEXi NepekoHalTeCh, Lo Nepemukay pexvmia nepedysae y BUMKHEHOMY NONOXeHHI.

«[licnsi 3aKiH4eHHs! POBOTI BUMKHITH MpUNag, NoTIM BifiMKHITB 1OTO Bif, Mepexi i NPOBEAiTh OYMLLEHHS.

*He BUMuKaiiTe npunag i3 Mepexi nig Yac pobotu.

+3abopoHsieTbCs po3bupatin npunag, AKLLO BiH NAIMKHEHWI [0 Mepexi. 3aBxay BigMuKaiiTe Npunag neper cknapaHHsAM, YCTaHOBNEHHSM akcecyapis, po3bupaHHsm Ta
OYMLLIEHHAM. TaKoX 3aBXav BiAMUKaTe NpuUnag Bif Mepexi, SIKLLO BiH He BIUKOPUCTOBYETLCS

+[lepLul HiX noyaTin po3BupaHHs NPUCTPOIO, NEPEKOHANTEC, LLO BiH BUMKHEHM, BifiMKHEHWIA Bif Mepexi i ABUrYH NOBHICTIO 3yMHUBCS.

+He TOpKaiTech PyXoMUX YacTH Npunagy.

*YBATA: PisanbHi kpai Hoxa cunbHO 3arocTpei. byabTe 06epexHi nif 4ac NOBOMKEHHS 3 HOXEM.

+He BCcTaBnsiTe MeTanesi abo iHLWi NpeaMeTI y 3aBaHTaxyBanbHuiA NOTOK.

*MpolutoBXyBaTH npoq%ml Y 3aBaHTaXyBasbHY ropyoBUHY HEOBXIAHO BIKIIOYHO LUTOBXa4EM, LLO BXOAUTb A0 KOMMEKTY NoCTayaHHs. 3a60poHeHo npoLIToBXyBaTHh
NpoAYyKTM NanbLaMyu abo iHWMMKM NpeameTamm.

«[lin yac poboTv 3 Npunagom He fonyckaiite, o6 Bonoces, Wanuk abo iHLwi npesmMeTy 3Bucanit Hag NpUNagaoM.

-glxu.(o 0bepTaHHs LUHeka M'sicopyBkv npunuHUnocs abo ycknaaHeHe, cnoyaTky BiAIMKHITb MPpUNaz Bif MEPEXi i TiNbkv MOTIM O4MCTbTE LUHEK i HiX Bif NPOAYKTIB, sKi
MOKYHOTb PYX.

‘Gaﬁ%OHﬂe"i/bCﬂ BMUKaTV 3BOPOTHE 06epTaHHs (peBepc), He [o4eKaBLUMCh MOBHOI 3yMiHKM NpsiMOro 06epTaHHs LWHeKa. [HaKwe npunag Moxe noyaTin Buaasatv

He3BUYaIiHuIA LyM, BIGPYBATM, MOXIUBIM € YTBOPEHHS ICKOP, L0 MOXE NPU3BECTY [0 MOLIKOKEHHS M'SCOPYBK.

+*BukopucToBY#iTe Npunap, Tinbkv Ans nepepobkv npoaykTie. 3abopoHeHo noppibHIoBaTH TBEPAI NPOAYKTY.

«[licns 3akiHyeHHs poBoTy B kamepi M'ACOpYBKI MOXe 3anMILNTIACA HE3HauHa KinbKiCTb MPOAYKTIB, LLO HE CBIAYUTH MPO HECTPABHICTb. [10 3anMLLKIB NPOAYKTIB MOXe
ﬂ)mnmnHym TPOX {OPHOMY MeTanesoMy nuny. He cnoxvsariTe Ui 3anuiuy, BukuaanTe ix. o . .

*He nepeBaHTaxylTe M'scopyoky. I'Igm YTBOPEHHI 3aCMi4EHOCTI HEraiHo 3ynuHITb M'ACOPYBKY i 04MCTbTE WHEK i HiX Bif 3aNMLKB NPOAYKTIB.

*Yac 6eanepepBHoi poboTn M'AcOpYOKU He noBuHeH nepesuLLyBaTy 10 xBunuH. PobiTb iHTepBany B poboTi, o6 faTit ABUTYHY OXOMOHYTH.

*AKWo cnpaLoBana cucTema 3axucTy Bif Neperpisy ABUIyHa, He BMUKaiATe Npunag, MoKM BiH NOBHICTIO HE OXONOHE.

+*Kopnyc Ta npunaaas 3aBxav MaloTb 3anLATICA CyXMMIA Ta YncTMM!

+He BIIKOpUCTOBY#TE MPUNAZAS, 11O HE BXOMTS [0 KOMMIIEKTY MOCTaYaHHS.

Ygaral Iia 4ac nepLuoro BMMKaHHS Npurnag, Moxe BIARINATI HENPUEMHWIA 3anax ropinoro. Lie HopManbHe siBuLLe, NOB'A3aHe 3 BUTOPSIHHAM 3aBOfiCbKOrO MacTunal

YBATA: HepoTpumanHs 3anobixHux 3axofiB MOXe MpU3BECTI [0 NCYBaHHS Npunajy, TPaBM, YPaKeHHs enekTpUyHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO 3aMUKaHHS a0 noxexi.



YKPAIHCbKA

EKCNNYATALIA

YBATA!
Y 0pHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE PELITKY i HOXi 3 MOLIKOPKEHMM POBO4IMM Kpaem, MOKpUTI Koposieto abo 3abpyaHeHi. . . o
MiroToska o excnnyatauji. Mepes NepLm BUKOPUCTaHHAM M'ACOPYBKY peTenbHO NoMMIATe BCi AeTani M'ACOpYOKY, Aki KOHTAKTYIOTb i3 NPOAYKTaMM, @ NOTIM BUTPITH i

Hacyxo.
CKJ‘YAJ]AHHH M'ACOPYBKM [iNA MPUTOTYBAHHA GAPLLY
1. YTpuMytoum kamepy M'sacopyoku, BCTaBTe ii B OTBIp ANS KPINMeHHs Ha KOPNyCi i NOBEPHITL NPOTY FOAVHHUKOBOT CTPINKM 10 MOMEHTY dhikcalii.
2. HatucHysLum kHonKy dikcalii, noepraiiTe kamepy M'AcOpyGKM, MOk He NouyeTe knawatHs. Tenep kamepa M'acopybki HapiiiHo npukpinnexa Ao ii kopnyca. 3nerka
nokavaiite kamepy M'scopy6ku, o6 nepekoHaTUCs, Lo BOHA TPUMAETLCS HafIHO.
3. BcTaBTe LWHEK Y kamepy M'Aacopybku J0BrMM KiHLEeM ycepeauHy. 3nerka noepraiiTe LuHex, o6 3adikcysaTy itoro B Kopnyci M'scopy6ku.
4. HapsirHith Hix Ha nocaakose MICLie LHeKa pi3anbHOI0 CTOPOHOK HA30BHI. SKLLO HiX BCTAHOBINEHHIA HEMPaBUMbHO, M'ACO He NOAPIBHIBATUMETLCS.
5. BCTaHOBITb kpynHy abo cepefHio peLuiTKy BCAif 3a HOXEM, NepeKkoHanTeCh, LLO BUCTYNM Ha kamepi 36iraloTesl 3 nasamm peLuiTok.
6. YTpUMyI0uM PELLiTKy (HaTvCKatouu No LEHTPY) OfHMM NanblLiem, WinbHO 3aKpyTiTh NPUTUCKHY raiiKy iHLLIOK PyKoto. He 3akpyuyiiTe raitky Ayxe CUnbHO.
7. 3Bepxy Ha 3aBaHTaXyBarbHy roprioB1Hy Kamepu M'Scopybkv BCTAHOBITL 3aBaHTaXyBanbHiAM NOTOK i 3akpiMiTb 140ro.
I'IPI/II'B‘IX/BAHHH DAPLY . R
YCTaHOoBITL CKnaaeHy M'AcopyBKy Ha TBepay pisHy MoBepXHIO. Mpu LibOMY NepeKoHaiiTeCh, L0 NOBITPS MOXe BINbHO NIAXOAMTY A0 HUKHBOI | Bi4HOT CTOpIH Kopnyca 3
€M1eKTPOABUIYHOM ANS 3abe3neyYeHHs JOCTaTHbO! BEHTUALT.
HiqiMKHin M'sicopybky Ao enektpomepexi. Moknapite Ha 3aBaHTaxyBasbHMIA NOTOK NATOTOBEH LUMATOYKN M'Aca.
MMITKa;
* Bubupaiite nicHe M'sico (6e3 xmpy). Buganits yci KicTkv, XpsiLwi Ta Cyxoxunns.
* Hapisaiite M'ico Ha LUIMaTOYKV PO3MIPOM B1M3bKO 2CM*2CM*6CM, L1406 BOHM BiNbHO MPOXOANNY Y 3aBaHTaXyBasbHY rOpIIOBUHY.
IMpumiTka: PekomeHAyeTbCS BUKOPUCTOBYBATM KPYMHY PELLiTKY ANS NEpLIOro po3MenioBaHHs M'sca. [inst npuroTyBaHHs AeSkuX CTpaB M'ico HEOBXiAHO NPOKPYTUTY ABIYi.
Ygara! 3abopoHsieTbCs noapiGHIoBaTH 3aMOpOXeHe M'CO.
[MepeseaiTb kHonky iB i KHOMKY BM

i P HSA ) @Ht 18 B nonoxeHHs “ON". LLiToBxayem akypaTHO NPOLLTOBXYVTE LIMATONKM M'ACA B 3aBAHTaXYBaNbHY
I’OpJ‘IOE_T_% Mlicnsi 3akiHYeHHs poBoTH n%peaennb KHOMKY BMUKaHHs/BUMMKaHHS! B MonoxeHHs “OFF”, BigiMKHITb M'copybKy Bia enekTpoMepexi Ta MpoBefiTh ii YMLLEHHS.
NPUrOTYBAHHA KOBBACOK/COCMCOK
LLlo6 nigrotyeaTit M'acopy6Ky A0 NPUroTyBaHHs koBGACOK, HEOOXIAHO BUKOHATY TaKi Aji:
1. YCTaHOBITb WHEK AOBrOI0 BICCIO BNepe, anerka noepTalo4m 1oro, Moku BiH He Byae 3achikcosaHmin y Kopnyci enekTpoasuryHa. BCTaHoBITb pisarnbHui HiX Ha LHeK
giSaJ‘leMMVI KpasMm Ha30BHi. BCTaHOBITL PelwiTky Ans KPYNHOro nomeny.

. BisbMiTb HacaziKy NSt NpUroTyBaHHsi kOBGACOK i BCTAHOBITS ii Ha BiCh LUHeKa Tak, o6 BUCTYNH YBiiLnW A0 nasis.
[MpuTpPUMYI0UM HACAZKY, LLiNbHO 3aKpyTiTh ikcyBanbHe KinbLie, He NepeTAryi4M ioro.
NMPUTOTYBAHHA KEgE
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| 1. Wo6 nigrotysatn M'acopy6ky Ans NpUroTyBaHHs kebe, HeobXiAHO BUMHATI pisanbHMiA Hix i nepthopoBaHMit AnCK i3 poBoyoro Grioka. BCTaHOBITH LWHEK A0BOK BICCO
\ Bnepef, 3nerka noBepTalouk 110, Mok Bik He Byne 3adbikcoBaHuii y Kopnyci enekTpoaBMryHa. BisbMiTb Hacaaky ANs NpUroTyBaHHs kebe i BCTaHOBITH iX Ha Bich LiHeKka
| TaK, o6 BuCTyNM YBILWLIAK A0 nasis. o . .
2. MpUTpUMyioUv Hacaakw, LglﬂbHo 3aKpyTiTh chikeyBanbHe KinbLie, He NEPETSryHoYM ioro.
| 3. HapixTe LyninapuyHi Tpybodky, npuroTyiiTe kebe i obcmaxTe y (ppuTiopi.
: YBAI'%: Hacagka fins NpuroTysaHHs kebe BUKOPUCTOBYETLCA TinbK i3 3a3fanerifb niarotoeneHnm dapiuem. He nogpibHIoiiTe Lini WMaTku M'sica 3 BUKOPUCTAHHSM
\ Hacazkv NSk NPUroTyBaHHs Kebe.
| BIMXIM COKY 3 TOMATIB . ; . . . )
| I'IeHen_nepLumm BIIKOPMCTAHHAM HaCa/KI1-COKOBIXMMArKY ANS TOMaTIB peTenbHO BUMMIATE BCi AeTani, a NoTiM BUTPITL HACyXO.
1. MomicTiTb NNacTukoBe kinbLie B kopnyc (puc. 1).
: 2. Hani MOMICTiTb (hinbTP COKOBUXMMATKM B KOPNYG (pKC. 2)
: 3. TlpoTsiriTh chikcyrody raiiky Yepesa Kopnyc i 3aKpiniTb Oro Ha KiHLi Kopnycy COKOBIKUMAnKK (puc. 3).
‘ 4. ToMiCTITb LUHEK Y 3aBaHTa)XyBasbHy roProBIMHY AOBTOI BICCIO BNEPEN, 3rierka NOBEpTatoun 1oro, AoKM BiH He Byae 3adbikcosanmit y kopnyci M'acopy6bku. (Puc. 4)
| 5. 3'enHaiiTe LWHek nopayi TOMATIB i3 OCHOBHUM LUHeKoM (puc. 5,
6. MpOTSIrHiTL KOPNYC COKOBIKMMATKM Pa3oM 3 raiikolo, Lo ikCye, Yepes WHK, NOTiM NepemicTiTb dikcytouy raiiky 3a ro/MHHUKOBOK CTPINKOK Tak, o6 BoHa Gyna
: HapiiHo 3akpinnexa (puc. 6).
: 7. TpoTArHiTb NNACTMKOBNIA NIAAOH 418 COKY Yepe3 Kopryc COKOBUKIMAKA | 3aKpIniTh /0ro Ak NOKasaHo Ha ManioHky (Mar. 7)
‘ 8. BCTaBTe NNaCTVKOBWV FBIHT B OTBIP Ha KOPNYCi COKOBIXVMATKMA, NOTIM MOBEPHITb 10T 3a FOAVHHUKOBOK CTPINKOI0, 40K BIH He Byae HaailHo 3adikcoaHuit. Bera-
HOBITb NNACTUKOBY KPULLIKY, SIK IOKa3aHO Ha MaioHKy.
| YCYHEHHS 3ACMIYEHb
: Akwo nig yac poboTn M'sacopyBki M'ACO 3aCTPArNO BCepeanHi kamepi, BUMKHITL M'copy6Ky, nepeBeaiTb KHOMKY BMUKaHHS/BIUMUKaHHS Y nonoxeHHs “OFF” (aBuryH
: m'scopy6ku noBuHeH NpunHIATI poboTy). MepeBeaiTb KHOMKY NepeMUKaHHs PEXUMIB Y NonoxeHHs ‘R” (peaepcg. [MoTiM nepeBeaiTb KHOMKY BMUKaHHS/BUMUKaHHS Y
: nonoxexHs ‘R” (pesepc) - WHek noyHe obepraruncs g 3BOPOTHOMY HanpsMi, i 3acMiyeHHs Byae ycyHyTo. .
MNicnst yeyHeHHs 3aCMIYEHHst NOBEPHITL KHOMKY Y pOBO0Ye MONOXEHHS | MOXeTe MPOOBKUTA POBOTY 5ik 3a3BUYail.
| FKL40 3aCMiYeHHs He YCyBaeTbCA, BiAiMKHITL M'ACOPYOKY Bif enekTpomepesi, po3bepiTb Ta yCyHbTe 3aCMi4eHHS BPYUHY.
: Ygara! QyHkuia pesepc BMKO'?MCTOByeTbCH BUKITKOYHO NPy poboTi M'SCOPYBKM Y pexxvMi NpuroTyBaHHS dapLuy.
| PO3BUPAHHA M‘ﬂ@OPYB Ul
| I'Iegexorgame(:b, LLIO [BUrYH MNOBHICTIO 3yNMHIBCS, BIATaK BIAIMKHITS M'ACOPYOKY Bif enekTpomepexi. . . .
| LWo6 posibpaty M'acopy6Ky, BuKoHaiATe NpoLeaypy, onucaHy B po3aini «CKiaaaHHsy y 380POTHIN NOCILOBHOCTI. MepLu Hix SHATI KaMepy, HATUCHITb KHOMKY SHATTS
kamepy m'scopy6iku. 10TiM Bin'eHaeTe kamepy Bif kopnyca M'Acopy6ky. KILO Y BaC He BUXOANTS BIAKPYTUTI NPUTUCKHY raiiky BpY3HY, BUKOPUCTOBYIATE ANAl LbOTO
| iHCTPYMEHTH.
: LLlo6 nerko BILOKpEMUTI peLLiTKy, MOMICTITb BUKPYTKY MiX PELLITKOH | kamMepoto M'AcopyBku, a noTiM BiCYHbTE PELLITKY BUKPYTKOH.
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TPAHCIMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHA. TpaHcnopTysatv npunaz HeobxifgHo 6yab-kiM BIUAOM KDUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHSIM NPaBWi 3akpinneHHs BaHTaxis, WO
3abesneqytoTh 36epexeHHs TOBAPHOro BUAY BUPOBY Ta/abo yriakyBaHHs i itoro nopansLuy besnedny ekcrnyaradio. BABOPOHAETLCA Hapaxath npunag Ha
Xl,qapm HaBaHTaXEHH Mif} Yac BaHTXHO-PO3BAHTaKyBamNbHIX POBIT. . - ) .
MLLEHHA.YBATA! Hikonu He MuiiTe YacTuHW Npunagy B nOCyAOMMIAHIA MaLLmHi. He BUKOpUCTOBYiATE XiMikaTy i aBpaauBHi pe4oBUHN.
Micns BUKOPUCTaHHS! i nepep;, O4MLLEHHSIM BUTSITHITb BUITKY JKMBNEHHS 3 PO3ETKM i O4eKainTecs, Moki Mpuaz OXONoHe.
lMepen ounLLEHHAM NepeBeaiTb KHOMKY BKIKOYEHHS! / BiaKMoYeHHs B nonoxeHHs "OFF" (aBuryH M'acopy6kv NoBUHEH NpunuHUTI poBoTy) | BUMKHITL npunap 3
mepexi. Posbepitb M'AcopyOky i BUAANITL 3anuLLK1 NPOAYKTiB. . . . . . . . .
He cTaste npmna@s Boz1y. U He muiiTe npunap Bogolo. [ins 0uMLLEHHS BHYTPILUIHLOT | 30BHILLIHLOI NOBEPXHI Npunady i naHeni ynpaeniHHA BUKOPUCTOBYITE M'AKY,
BOJIOry raH4ipky. BukopucToByiTe 3acib ANs MUTTA NOCYAY, M'AKY ryGKy Ans O4MLEHHS N10TKa ANS NPOAYKTIB, WTOBXa4a, 3aBaHTaXyBasbHOrO roproBuHY, WHeKa,
eLLITOK, LLIO (DIKCYE raviki, piXy4oro HoXa i Haca/joK, WO BXOAATE B KOMMMEKT NPUCTPO. o
ﬁoSpe NpONoNoLLITe, BUTPITb | NPOCYLLITL BCi YaCTvHM npunay. CriakyiiTe 3a YMCTOTOI Npunagy i BCiX 10r0 CKNaaoBuX. o .
lepeq BUKOPUCTaHHAM i 36epiraHHsM nepekoHaeTecs, L6 BCi YacTUHI npunady Gyni YncTMm | cyxumin. PekoMeHayeTbes 3mallyBaTy pixyyi aeTani
gOCJ'IMHHMM MacnoM. O4MLLEHHS NpuUnazy NOBIHHA NPOBOAMTUCS MICMS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.
BEPITAHHA. Mpunag HeobxiaHo 3bepirati B 3akpuUTOMy NMpUMILLEHHI, B yMOBaX, LLO NepenbaqatoTb 36epekeHHs ToBapHOro BUMaaY BIpoBy Ta ioro noganbily
6e3neyHy ekcnnyatauiio. MepekoHaiiTech, Lo NpUNaz i BCi MOro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLIEHI, NEPLL HiX CKnazaTin oro Ha 36epiraHHs.

MPABUITIA YTUNISALLIT MPUNALY

EnekTponpunap Ta nakysansHi MaTepiani MaioTb 6yTin yTUNI30BaHi 3 HAMEHLLIOK LKOAOH ANA AOBKINNA i BIANOBIAHO A0 NpaBunam 3 yTunisadji
BIAXOAIB Y Balomy perioHi.



~ YKPAIHCBKA .

YMOBW FAPAHTINHOT O OECNYrOBYBAHHSA

Mpu kynisni BupoBy BuMaraiiTe oro nepesipky y Baluiit NPUCYTHOCTI i 3aMOBHEHHS rapaHTIHOTO TanoHa (LUTaMn ToproBensHOI oprawisaljii,
fAata npofaxy Ta nignuc npopasLs). bea HaaaHHs rapaHTIHOro TanoHa abo npu 140ro HenpaBKbHOMY 3aMOBHEHHI MPETEH3ii LWoJo SKOCTi He
NPUAMAIOTBCS | rapaHTiiiHUA PEMOHT He 3AiICHIoETHCS. MapaHTiiHWI TanoH cnif npea’sBnsT Npu ByAb-KoMY 3BepTaHHi 0 CEPBICHOTO LEHTPY
MPOTArOM YCbOro TepMiHy rapaTii. Bupib npuitMaeTscst Ha cepBicHe 06CnyroByBaHHS TibKi MOBHICTIO KOMMMEKTHUM. FapaHTiitHWi TEpMiH
064MCIIIETLCA 3 MOMEHTY npopiaxy nokynwo. Mpocumo Bac Takox 3bepiratv JOKyMeHTH, L0 NiATBEPAXYI0Tb AaTY KyniBni BUpoby (ToBapHMiA
abo KkacoBui1 Yek). YMOBOI0 6€30M1aTHOro rapaHTiliHOro obcnyroByBaHHs Batuoro Bupoby e 110ro npaBunbHa ekcnnyataLis, Lo He BUXOAMTb 3a
mexi ocobucTix nobyToBmxX n0Tge6, BiANOBIAHO A0 BUMOT iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTalyii Bupoby, BiACYTHICTb MeXaHiYHIX NOLLUKOKEHb Ta HacniakiB
Hen6anoro NoBoKeHHs 3 BUPOGOM. Bupib npuitMaeTbes Ha rapaHTiitHe 06CyroBYyBaHHsS Y YACTOMY BUFMISA] (MPOTEPTO i poayTo, fe Le €
MOXIMBMM). [apaHTist NOWMPIOETLCA Ha BCi BUPOGHNHI Ta KOHCTPYKTUBHI AehexTy (KpiM nepeniyeHyx y posaini «apaHTis He MOLMPIOETLCSY),
BUSBMNEHI NPOTArOM rapaHTiinHoro Tepminy. Y Leit nepioa AedekTHi aeTani, kpiM BUTPaTHUX MaTepianis, nianaraiTs GesonnatHiin 3amiHi y
rapaHTiliHOMy CEpBiCHOMY LIEHTPI.

FAPAHTIA HE NOLWPIOETLCA

1. HecnpaBHOCTi, CpUiMHEHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHaMM.

2. HecnpaBHOCTi, CNpUiMHeHi BUKOpUCTaHHSM BUPOGY 3 METOI0, LU0 BUXOAWTL 3a Mexi ocobucTix nobyTosmx noTped (To6T0 3 NPoMUCIOBOIO

ab0 KOMEpLLHOK METO).

3. Butpathi matepiany 11 akcecyapu

4. [ledexTn, CI'ng‘lVIHeHi nepeBaHTaXeHHAM, HENPaBUIbHOK ekcnyaTaLlielo, NPOHUKHEHHSAM PiAvH, MUy, NOTPaNnAHHAM CTOPOHHIX NpeaMeTiB
cepeanHy Bupoby.

!y'y. B'fapoﬁw}j u.ugJ pe%omyaaﬂmca 1103a YMOBHOBAXEHMMY CEPBICHAMM LIgHTpaMm abo rapaHTiltHiMin MaicTepHAMM.

6. MOLIKOMKEHHS, L0 CTanu HacMiAKOM BHECEHHS 3MiH 0 KOHCTPYKLii BUpoby camum kopuctyBadem abo HeksanicikoBaHoi 3amiHn oro
KOMNIEKTYI0UNX.

7. MopyLUEeHHs BUMOT HacTaHOBY 3 ekcnnyaTallii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBMEHHS HANPYIV XMBUMbHOI MepeXi (SKLLO Lie NOTPIOHO).

9. BHECeHHS TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLIKOAXEHHS, 30kpeMa BHaCMiAok He[banoro NoBOKEHHS, HENPaBULHOTO TPAHCMIOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs, NaaiHHs BUPODY.

11. TTOWKOMKEHHS 3 BUHM [JOMALLHIX TBAPUH Ta FPU3YHIB.

BupoGHuk: lct Mapk Mmoban imiten, KHP

IHpopmalito npo AaTy BUPOBHMULTBA MOXHA 3HAITU Ha OKDEMIlt ynakoBLi. [\
3 NUTaHb rapaHTilHOro 0BCNYroBYBaHHS 3BEPTaiiTeCs 10 HaMBNNKYOro CEePBICHOTO LiEHTPY. I:‘ 7
L]

TepMiH cnyx6y - TPUALATS LWICTb MicsLB

HyckaynbIKTbl caKTaHbI3, on 6onawakra Cisre kepek 601ybl MyMKiH.

Yil WwapyalublinbIFbiHA apHanFaH, @HepkacinTik KonfaHyFa xapamchbi3.

MaHbi3ab1! XbingbiH Cyblk Me3riniHae caTbin anblHFaH Kypanbl 3NeKTp xeniciHe kocnac 6ypbiH, iCTeH
LbIFybIHa 0N Gepmey YLLiH 6enme TemnepaTypackiHaa keMiHae TOpT caFar ycray KaxeT

f ©rTiHeMi3, Kypanabl naiganaHyFa kipicnec 6ypbiH, HYCKayNbIKTbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3.

TEXHUKATbIK CUTATTAMATNAPDI

Homukan kepHey: 220-240 B EAS0 (Benapycb, Peceit, Apmenus, KasakctaH, KpipFblacTaH)
TOKTbIH HoMyHa xuiniri: 50 'y enpepinae xaHe YkpanHaga, Mpyausga, Saipbaitkanaa
HomuHangel kipic kyatsl: 300 BT CTaHAapTTh! KENNAi Mep3iMi — OH eki ail.

Makcumangs! kyat*: 2000 Bt

MAUOANAHY KE3IHOET CAKTbIK WAPATNAPbI

*lainanaHy kesiHae ChiHybiHa on 6epmey yiuiH Kypanasl konaastac 6ypbiH 0Cbl HYCKaymbIKTbl MYKIMAT OKbIN WhiFbIHbI3. [ypbic nainanantay

OY/1bIMHBIH, CbIHbBIN KanyblHa 9ken Cofbin, NalaanaxyllbiFa MaTepuanablk 3anan Kentipyi HeMece AeHCaynbiFblHa 31AH TUi3yi MYMKIH.

“KyMbicTbl GacTamac GypbIH KypanfbiH, iliHae 6onybl KypanablH 3aKbiMaaHyblHa HEMECE TyTaHybIHa SKeM COFybl MyMKiH Oybin-Tyio

maTepuanziapbl MeH eare 6erae 3aTtapablH KOK ekeHgiriHe ke3 XeTki3iHi3. Erep ae byibim TabaHbIHAa xancbipManap 6omnca — onapab! weLwin

anbiHbI3.

*AnFallKbl Kocnac bypbiH BYiibIMHbIH TeXHUKanbIK epeKLIenikTepi 3NEKTP KeniciHiH napameTpnepiHe CONKec KeneTiHiH TeKCepiHia.

+¥3apTKbILTbI NaliaanaxFaH keaae kabenb/id eH XoFapbl pyKcaT eTinreH Kyatb K gan KyaTblHa COlkeC KeneTiHiHe ko3 XeTKisiHis.

+ Kypan TemeH aeHe, cesiM Hemece akbin-oil Kabinettinikrepi 6ap Tynranaquu-(% ananapapl Koca ecenTereHfie) Hemece onapaa Toxipube

HeMece 6inim GonmaraH xafaanaa, erep ae onap 6akbinay actbiHAa 6onmaca Hemece KayinciagiriHe xayanTbl aAamMHbIH, Kypangbl naitganaHy
anbl HyCKaymbIKTaH eTnece, KonpaHyblHa 6onmaiiabl.

+Kypanabl bananapaan anwak xepae naiifanaqblHbI3. bananapablH KypanmeH ofiHaybiHa xen 6epmey yiwin 6akbinay acTbiHaa 60nybl Kaxet.

+Erep fie XyMbIC iCTen TypFaH Kypan/blH XaHblHaa 6ananap 6onca, aca MyKusT 60mnbIHbI3.

+*Kypanapl bananapzblH KOMbl XeTnewTiH xep/e NaiiianaHblHbI3 XaHe cakTaHbI3.

+KOoChImbIN TYpFaH Kypangbl kapaycbi3 KanablpMaHbI3.

+*Kypanab! ap6ip Kocnac bypbiH Tekcepin oTbIpbIHBI3. Kypan Hemece xeninik 6aycbiM 3akbiaaynapbl 6onFaH kesfe oHbl ewbip xaraaina

KoCnaHbI3.



+Erep e 6inTeci Hemece LuTencenbpiH alblpbl 3aKbIMaHca, COHbIMEH KaTap, erep e KypanablH e3i 3aKbiMaaHca HEMECE KyMbIC icTemece,
Kypangp! naitfanasbaHpi3. OHbl CEPBUC OpTanbifbiHa anapbiHbI3. Kypanfpl Tek aBTopusaLnanaxFaH Cepeiuc opTanblFbiHfia faHa XeHzey
KaxeT. Kypanabl e3piriHeH XeHaeMeH;s. ) o ) o )
+Kyar 6irnTeci 3aKbiMaaHFaH keafie kayinTi Gonablpmay YLLiH OHbl @HAIPYLLI, CEPBUCTIK KbI3MET HeMece yKcac GinikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.
*Kypangp! anekTp xeniciHe Kocnac 6ypbiH OHbIH COHTeH KanmnbiHa exeHairiHe Ke3 XeTKI3iHi3.

*Kyparnbl TaitMepre Hemece KypanziblH KOCbINybIH/COHYIH aBTOMATTb TYPAE PETTeNTiH 6acka KypbiNFbiFa KOCyFa ThlibIM carbiHabl.
+*Kypanab! binFangbinbIFbl aca Xofapsl Yil-xaitnapaa (Mbicansl, BaHHa 6enmeciHae) naiiaanaHbaHpi3.

+ONeKTp TOFbIHBIH, COFYbIH BonpbIpMac YLLIH KypanablH KOpNyCchiH CyFa Hemece backa CyibIKTbIKTapra baTbipMaHbI3. Erep ae on cyra Tycin
Kkanca, kopnycka eLwwbip xarfainaa Kon THri3beHis, oHbl nepegl 3MeKTP XeniciHeH COHAIPIHI3.

*Kypanap! binFanasl KongapMeH naiifanaqbanbia. XKeninik 6aycbiMabl binFanzbl KOMeH KOCMaHbI3 XoHe axblpaTnaHbis. Byn anekTp TofbiMeH
3aKbIMfaHyFa Ken COFybl MYMKIH.

+JnekTp 6ayChIMHbIH, YCTEN LETIHEH HeMece bICTbIK 6eT yCTiHae xanbbipaybiHa xon 6epmeHis. o
*Kypangp! NaitnanasraH CoH, CoHaai-ak, Tasanamac 6ypbiH poseTkaaaH CoHAIpiHia. Kosrantnac, Tasanamac xaHe KyTiMi xeHiHaeri 6acka
apeKTTepyi opbiHAaMac 6ypbiH, KYPbINFbl CybIFaHLIA, KYTIHI3. | ) o

*Erep fie Kypanapl naifanaHbacaHbl3, OHbl XerniaeH COHMIpiHi3. Kypanabl ceHaiprerzie Kyart kesiHiH GinTeciHeH TapTraHpI3, ailbipbIH
poseTkaaaH abainan LbiFapbiHpI3.

“Xeninik 6aycbiMabl Kypan aitHanacbiHa LblHaan GalinamaHbi3, yakbiT eTe kere 6y OHbIH, CbiHYbIHA SKen COFybl MyMKiH. CakTaFaH yakbiTTa
xeninik 6aycbiMabl 9pAaibiM Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

“Xeninik 6aycbiMabl GyibIMabl TackiMangay yLiH naiganaHbaHbI3.

*Kypangp! HyckaynblKfeH ke3aenmered Makcatrapaa nainanasbaHpia. Yi-KaiaaH Toic naiinanauoay. .

+Kypan e3i MeH xeninik 6ayCbIMHbIH XOFapbl TEMNEpaTypara, binFan MeH Tikeneit KyH coyneciHe yiublpamMaiTbiHaal, cakTanyb! THic.
+Kypan Tek yit-xaibiHaa naiganaHyra apHanfaH. Kypanabl @HepkacinTik Hemece KOMMEPLMANbIK naifanaHyFa ThiibiM CanblHFaH.

+OCbl HYCKaymbIKTbl CakTaHbl3. ) ) ) ) ) ) ) ) )

ET TapTKbILLTbI Te )ymcak, XibiTinren eHimaeppi, cyiieri oK eTTi, Cyiieri oK KOKeHICTep MeH XeMic-xuaekTepai KaiiTa eHgey YLliH
naitfanaHbiHbI3. Kypanabl cyitek neH KaTTbl ©HIMAEPA, Mbicanbl, CyiekTepai, KabbiFbl 6ap kaHFakTap MeH LeKinaeyikTi KainTa eHaey YLiH
eluKallaH konaaHbaHpI3. TambipcabakTapblH yHTaKTamac 6ypblH KiLliripiv 6enikrepre 6enin, kemiHae 10 carar iwikge cyFa xibiTy kaxeT.
*Kypanap! 6acka anekTp KypanaapbiMeH 6ip yakbiTTa poseTkara KocnaHbl3.

+KyaT kesiHiH 6inTeciH TapTraHbI3, OHbl WbIHAAN GaitnamaHpI3 xaHe OHbl KyparblH aiHanacbiHa opamaHbi3.

*Kypan Kyprak xaHe Ty3y 6eTke opHaTy. Kypansp! biCTblk 6eTke Hemece ocbiFaH yKcac 6eTke (Mbicarbl, ra3, anekTp nnuTackiHbiH Hemece
KbI3/ibIpbINFaH TyMLaneLTiH XaHblHAa) OpHaTyFa ThilibIM CanblHaabl. o

+Kypan kopnycrafbl xenpeTkil TecikTepiHiH, 6eremeiiTiHaeN OpHaTbINFaHbIHA KO3 KeTKi3iHi3.

XKYMbIC Ke3iHae Kypanfbl XbIMKbITyFa ThiilbiM CarnblHabl.

*ET TapTKbILTHI XbIMKbITY YLUIH TacbiMangayra apHanfaH TyTKaHbl naiganaHbiHpI3.

+ET TapTKbIWTLI 3NEKTP KeniciHe Kocnac 6YpbiH, PEXMMAEPAI @XbIpaTbin-KOCKbILUTLIH COHreH KannblHaa ekeHpiriHe K3 XeTKi3iHi3.
KyMbICTbI asikTaFaH COH, Kyparibl COHIPIHi3, KelliH OHbI XeifeH axbIpaTbiN, TasarnayblH XYpri3iHia.

“KyMbIC KesiHae Kypanabl XenigeH coHaipMeHia.

*Kypanap! xenire KoChibin TypraH keafie GerniuexTeyre ThiiibiM canbiHazbl. Kypanfibl KypacTblpmac, akceccyaprap/bl opHaTbim, GenLiekTen,
Tasanamac 6\(é)blH op/aiibiM COHAIPIN OTbIpbIHbI3. COHbIMEH KaTap, Kypanabl erep e Konaabinmaca, XenifneH apaaitbiM COHAIPIN OTbIPbIHbI3.
*KypbinFbiHbl beniwekTeyre kipicnec GypbiH OHbIH COHIN, XenifeH axblpaTbinFaHblHa XOHE KO3FaNTKbILITbIH TONbIK TOKTaFaHbIHA KO3 KETKi3iHi3.
. Xpanqu KO3FarbIn T\(HFaH OeriwekTepiHe Kon TurisbeHis. . ;

*HA3AP AY[IAPbIHbI3: TbilakTbIH KeceTiH xuekTepi eTkip kaiipanFa. MbiluakTbl naiganaxfaH kesae abait 6onblHbI3.

+Tueywi Hayara meTann Hemece 6acka 3aTTapfbl canmaHpls.

*OHiMaepal TeyLLi MoibIHFa XKeTKI3IN cany KMbIHTbIFbIHA KIPETIH UTEPriLLNeH FaHa UTepy kaxeT. OHiMaepai caycakTapMeH Hemece 6acka
3aTTapMeH UTepyre TbilibIM CanblHagbl.

-EypanmeH KYMbIC iCTEreH yakbiTTa WallThlH, Wapd Hemece backa 3aTTapAblH Kypan ycTiHae xanbbipaybliHa xon 6epMeH;s.

ET TapTKbILL VIPMETiHIH aitHanybl TOKTan, KUbIHAaThINCa, eH anabiMeH, Kypanzibl XenifieH COHAIpiHi3 XaHe KeiliH ipMeK NeH MbiLaKTb
KO3FanbICTbl OyFaTTaiTblH OHIMAEPAEH Ta3apTbiHbI3. )

*MipmekTiH Tikenew aitHanybiHbIH TONbIK TOKTaYbIH KyTred, Kepi aitHanyblH (peBepc) KocyFa ThiiibiM canbiHazbl. Kapcbl xafaaitaa, kypan
earelue Ly Wbirapsin, Aipingeyi MyMKiH, YWKbiHHbIH Naitfa 60nybl bIKTUMa, Gy eT TapTKbIWTbIH 3aKbIMAaHYbIHA SKen COFYbl MyMKIH.
*Kypanzpi Tek eHiMaEpAl KanTa eHaey YLUiH FaHa naitfanaHbiHbI3. KaTTbl eHiMaepai ycakTayFa ThilibiM canbiHazpl.

KyMbICTbI asiKTaFaH COH, €T TapTKbILUTbIH kamepacbiHAa OHIMAEPAH eaayip kenemi kanybl MyMkiH, 6yn akay 6onbin Tabbinmarigbl. OHim
KanablKTapblHa asfaraH kapa Metann WwaH xabbicybl MyMKiH. Ocbl KanAblKTapAbl TaFram peTiHae nailfanatbanbis, onapabl NaKTbIpbIHbI3.
*ET TapTKBILWTHI WaMaAaH TbiC XyKTeMeHi3. KOKbIM-COKbIM TY3inreH keaae eT TapTKbILThI Jepey TOKTaTbin, MipMeK NeH MbilLaKTbl OHiM
KanablKTapblHaH Ta3apTblHbI3.

*ET TapTKbILITLIH, Y3AIKCi3 XYMbIC yakbiTbl 10 MUHYTTaH acnaybl Tvic. KosFanTKblILL CybiFaHbIH KyTY YLLiH XYMbICTa UHTEPBAN XacaHbl3.
*Erep Aie KO3FanTKbILLTBIH, KbI3bin KETYiHEH KOPFaHbIC XYeC icke Kocbinca, K¥pannb| OI TONbIK CybIMaFaHLUa, KocnaHbI3.

+Kopryc neH kepex-xapaKTap apaaribiM Kyprak xaHe Tasa 60mbin Kanys Tuic!

+XKeTKi3in cany XubIHTbIFbIHA KIPMEWTIH Kepek-kapakTapabl naiiaanaHbaHp!3.

Hasap aypapbiHbI3! Arral KOCkaH yaKbITTa KypargaH KYRiKTiH XarFbIMCbI3 MiCi LbIFybl MyMKIH. By kanbinTbl Ky6birbiC XeHe 3aybiT
MaliblHbIH XaHyblHa baiinaHbiCTbi!

HABAP AY[IAPbIHbI3: CakTbik WwapanapbiH caKTamay KypanfblH 3aKbiMaaHybIHa, xapakaTka, 3nekTp TOFbIHbIH 3aKbiMAaHYbIHa, KbiCka
Ty/ibIKTanyra Hemece epTke SKen COFYbl MYMKH.

MaiiganaHbinyblHa faitbiHaay. ET TapTKbiWwThl anFaly naitaanaHbac GypbiH €T TapTKbILTLIH ©HiMMeH BaiinaHbicaTbiH 6apnbik 6eniwekTepiH
MYKWSIT XybiN LWbIFbIHBI3, KeiH OnapAbl Kyprak eTin CypTiHi3.

ET TAPTKBILITH! GAPLL AAVBIHOAY YLUIH K¥PACTHIPY

1. ET TapTKbILL KamepacklH yCTan TyphbiM, OHbI KopnycTaFbl bekiTyre apHanFaH Tecikke canbiHpI3 xaHe GekiTy caTiHe AeltiH caFaT TiniHe Kapchl
anHanabIpbIHbI3.

2. BekiTy 6aTblpMachiH 6ackin, eT TapTKbILL KaMepachbIH LbIPTbINAbI ECTireHre AeMiH aitHanablpbin OTbIpbIHbI3. EHAI €T TapTKbILL Kamepach!
KkopnycbiHa 6epik bekiTinreH. ET TapTKbILL kamepacbiH OHbIH, Gepik ycTanbin TypraHblHa kO3 XETKi3y YLUIH a3fan WwankaHbl3.

3. VlipMeKTi eT TapTKbILL kamepacbiHa Y3blH YLLIbIMEH ilLiHE Kapali canblHbI3. MipmMekTi T TapTKbILL koprycbiHa BekiTy yLuiH asfan aitHangbipbiHbI3.
4. MbilwakTbl MipMEKTi OTbIPFbI3Y OPHbIHA KECETIH XaFbIMEH CbIPTKa Kapai kurisiHis. Erep ae nbiluak AypbIC OpHaTbINMaca, eT ycakTaManTbiH
Gonaae!.



5. MbIWwaKTbIH apTblHaH ipi Hemece opTalla TOpAbl OPHATBIHBI3, KaMepaAarb LbIFbIHKbI XeprepAiH TOp CaHplnaynapbiMeH CaiKec KeneTiHiHe
KO3 KETKi3iHi3.

6. Topab! Bip caycakmneH ycTan oTbIpbIn (OpTackiHa 6ackin), KbICKbILL COMbIHABI 6acka KONMEH TbiFbI3 eTin 6ypaHbl3. COMbIHABI ThIM KaTTbl
6ypamaHpI3.

7. ET TapTKbIL KamepachiHbIH, TUEYLLi MObIHBIHbIH YCTHE TUeyLui HayaHbl OpHATbIN, OHbI GekiTiHi3.

OAPLL JAVBIHOAY

KypacTbipbirnFaH eT TapTKbILTbI KaTThl Ty3y GeTke OpHaTbIHbI3. Byn peTTe aya XeTKinikTi enaeTinyiH kaMTamachI3 €Ty YLLiH anekTp
KO3FaNTKbILLbI 6ap KOpMyCTbIH TOMEHT aHe BYIip kakTapbiHa epKiH XaKblHAai anaTbiHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.

ET TapTKbILTBI 3NeKTP xeniciHe KOCbIHbI3. Tueylwi Hayara eTTiH AalibiH 6enikTepiH canblHbI3.

Eckeptne:

* Wacblk (Maiicbi3) eTTi TaHAaHbI3. CyliekTep/iH, WeMipLIek NeH CiHipAiH 6apmbiFbiH anbin TacTaHbl3.

+ ETTi on TveyLwi MoMbIHFa epKiH KipeTiHaen eTin, enwemi 2cM*2cM*6eM-re XybIK eTin TypaHbI3.

Eckeptne: ETTi anFalu kecy yLiH ipi TopAbl NaitianaHy ycbiHbinazsl. Keibip Tarampapabl AailblHaay YLLH €TTi eki MapTe TapTy KaxeT.
Hasap aypapbiHpia! MyagaTbinFaH eTTi ycakTayFa ThiiibIM canbiHabl.

Pexvmaepai aybicTbipy 6aTbipMachkIH xaHe Kocy/cenaipy 6aTbipmachkii “ON” kyiiiHe aybICTbIPbIHbI3. UTeprilTiH kemerieH eT 6eniuekTepiH
TUeyLLi MOMbIHFA aKbIPbIH UTEPiHi3. XyMbICTbI asikTaraH CoH, Kocy/cenpipy BaTbipmackiH “OFF” kyliiHe aybICTbIPbIHBI3, €T TapTKbILITLI ANEKTP
XeniciHeH COHAIPIHi3 XaHe OHbIH, TasanayblH XYpridiHi3.

LL¥WKbIK/COCVCKANAPLBI JAMBIHOAY

ET TapTKbIWTBI WYXbIKTApAb! 3ipneyre AailbHAAY YLLIH keneci apekeTTepai OpblHAAY KaxeT:

1. VlipmekTi on anekTp Ko3ranTKbILL kopnycbiHaa GekiTinrexre feitiH con aiHanablpa OTbipa, Y3bIH ©CIMEH anfa Kapaii opHaTbiHbI3. KeceTiH
MbILUAKTbI MiPMEKKe KECETiH LeTTepiMeH CbIpTbiHa Kapai OpHaTbIHbI3. Ipi TapTyFa apHanFaH TOpAbl OPHATBIHbI3.

2. lyxbiKTapabl @3ipneyre apHanFaH KOHAbIPMaHb! anbir, OHbl MIPMEK ©CIHE LLbIFbIHKbI XXepnepi caHblnaynapbiHa KipeTiHAel eTin OpHaTbIHbI3.
KoHablpmaHb! yCTail 0Tbipa, GEKiTKiLL CakuHaHbl OHbl KaTTbl KbiCNaid, TbiFbI3 eTin GypaHbI3.

KEBBE [AVbIHOAY

1. ET TapTKbIThI kKeB6e a3ipreyre AailbHaay YLUiH KECETIH MblLuak NeH TECiKTi AMCKiHI XyMbIC 6riorbiHaH anbin WhiFy kaxeT. WipmekTi on
3MeKTP KO3FaNTKbILL KOPNyCbiHAa BekiTinreHre AeriH can aitHangbipa oTbIpa, Y3blH 6CiMeH arFa kapai opHaTbiHbI3. Kebbe asipneyre apHamnraH
KOHAbIPMaHbI anbin, OHbl MipMeK BCiHe LbIFbIHKbI Xeprepi caHblnaynapbiHa KipeTiHaeit eTin opHaTbIHbI3.

2. KoHablpMaHb ycTaii 0TbIpa, BeKiTKiLL CakuHaHbI OHbl KaTTbl KbiCral, ThIFbI3 €TiN GypaHbI3.

3. Lunungp TyTikwenepiH keciHis, ke66e a3ipnen, oHbl pUTIOPAE KybIpbIHbI3.

HABAP AY[IAPbIHbI3: kebbe asipneyre apHanfaH koHablpMa angblH ana AaiibiHaanFad dapLuneH FaHa kongaubinagsl. Kebbe asipneyre
apHanFaH KoHablpManapAbl naiganaxa oTblpa, eTTiH, OyTiH BenikTepiH ycakTamaHpI3.

KbISAHAKTAH LUbIPbIH AllY

TomaT WbIpbIH CbIKKbILLLIH GipiHLLi peT konaaH6ac BypbiH, 6apriblk GENLIEKTEPIH MYKUST XybiM, CofaH kediH onapabl KypraTbin CypTiHi3.

1. TnacTukanbIK yCTarbill CakuHaHbl Koprycka canbiHbi3 (1-cyper)

2. CopaH KelliH WbIpbIH ChIKKbILL CY3riciH koprnycka canbiHpi3 (Cypert 2)

3. BekiTKiL raikaHbl KOPMyC apKbInbl ©TKi3iM, OHbI LbIPbIH ChIKKbILL KOPMYCbIHbIH YLLbIHA GekiTiHi3 (CypeT 3).

4. LLIHeKTi y3bIH OCIH arnFa KkapaTbin, €T TapTKbILLTLIH KopnycbiHa bekiTinreHLwe asaan bypaHbi3. (CypeT 4)

5. Tomat 6epy LUHeriH Herisri LHeKKe KocbiHbI3 (CypeT 5)

6. LLbIpbIH ChIKKbILL KOpNyCbIH BekiTkill raiikameH Gipre GypaHaa apkbirbl ©TKi3iHi3, cofaH KeitiH GeKiTKiLL raiikaHbl carFaT TiniMeH gypbic
GeKiTinreHLLE XbImKbITbIHBI3 (CypeT 6).

7. MnacTukanblk LWbIpblH HayacblH LbIPbIH ChIKKBILUTBIH KOPMYCbIHAH OTKi3in, cypeTTe kepceTinreHaen bekiTiHis (Cypet 7).

8. Mnactukanblk GypaHaaHb WbIPbIH CbIKKbILL KOPMYCbIHAAFLI CaHblNayFa carbiHbl3, COAaH KeriH OHbl MblKTan GekiTinreHwwue carar TiniMeH
6ypaHbI3. MnacTukanblk kaknakTbl CypeTTe KepceTinreHaeih opHaTbIHbI3.

KOKbIM-COKbIMbI XOt0

Erep fie €T TapTKbILL XyMbIC ICTEN TyPFaH yaKbITTa €T Kamepa iLLiHae Typbin Kanca, €T TapTKbILTbI CoHgipin, Kocy/cenaipy GatbipmackiH “OFF” kyitiHe aybICTbIpbIHbI3
(T TapTKBbILL KO3FANTKbILLLI KYMbICbIH TOKTATYbI TUiC). Pexvmpaepai aybicTbipy 6aTbipMackii “R” (pesepc) kyiiHe aybiCTbIpbIHbI3. KeitiH Kocy/coHgipy batbipMackiH
“R” (peBepc) KyiliHe aybICTbIPbIHBI3 — MipMeK KaifTa (peBepcuBTi) GarbiTTa aiHarbi, KOKbIMCOKbIM KOiibinatbii Gonapl. KoKbIM-COKbIMEbI XoitFaH COH, GaTbipMaHl
KYMbIC KannblHa KaiTapbIHbI3 XaHe KYMbICTbI SETTerifei KanFacTbipybiHpiara Gonazpl. Erep e KOKbIM-COKbIM KOMbIMACa, €T TapTKbILUTbI ANEKTP KeEMiCHEH
aXblpaTbin, BEMILEKTEH3 KoHe KOKbIMCOKbIMAb! KONMEH XOiibiHbI3.Hasap ayaapbiHbI3! PeBepc (hyHKUMACHI €T TapTKbILL Tek (apluTbl AaibiHAAY PEXUMIHAE KyMbIC
iCTereH kege KongaHbinagbl.

ET TAPTKBILTbI BOMLIEKTEY

KosranTKbILTbIH TONbIK TOKTaFaHbIHa KO3 KeETKi3in, keviH €T TapTKbILTbI 3NEKTP XeniciHeH CoHaipiHi3. ET TapTkbilTbl 6eniuextey yLuiH «KypacTbipy» 6eniMiHae
cvnaTTanFaH LWapaxbl Kepi ke3ekneH opblHaaHpI3. KamepaHs! LeLnec GypbiH, €T TapTKbILL kaMepachiH Lwellly 6aTbipmachlH 6achiHbI3. KefiH kamepaHb! eT TapTKbiLL
KopnycblHaH axbIpaTbiHbI3. Erep Ae KbiCKbILL COMbIHALI KOnMeH Bypan any KonbiHbI3faH kenMece, o YLLiH caiiMaHaapAbl naitdananbiHbi3. TOpbIH OHalt 6eny yLuiH
OypaybILLTbI TOP MeH €T TapTKbILL KaMepachIHbIH apacbiHa OpHanacTbIPbIHbI3, kel TopAb! BypaybILLNeH KbLMKbITbIHbI3.

Kypan meH bybin-Tyto MaTepuangapbl KopLuaraH opTa YLUiH eH a3 31sHbIMEH XaHe OHipiHi3aeri KanablKTapabl kofere xapaty XeHiHaeri
KaFuaanapra coiikec kaere xapatbinybl TUiC.



TACBIMATIIAY, TASAJIAY XXOHE CAKTAY

TTACBIMANJAY. Kypangbl 6yibIMHbIH TayapriblK TYPiH xaHe/HeMece KanTamacbiHbIH, CakTanyblH KaMTamachl3 eTeTiH, XykTepai GekiTy xaHe
GynaH opi kayincia naipanaHy epexenepi narinanaHa oTbipa, xabblk kenikTiH Ke3 kenreH TypiMeH TacbiMangay kaxet. Kypanabl Tuey-Tycipy
KYMBICTapb! keaiHae COKKbIMbI XykTemenepre yiubipatyra ThIbIM CANbIHALBI. TASANAY. HA3AP AYAPBIHbI3! Kypan 6enikrepit biasic
XyaTblH MalLMHa[a eLKaLlaH xXymaHbI3. XumukatTap MeH Typnini Kypanaapabl nangananbanbl. Kypangbl Tasanamac 6ypbiH apaaiibiM xenigeH
axblpaThin oTbIpbIHbI3. MoToprbl GenikTi xyMmcak, Con binFanbl MaTaMeH TadanaHpi3. OHbl Cy afbIHbIHbIH, aCTbIHAA XyMaHBbI3 XaHe CyFa Hemece
6acka Cy/bIKTbIKTapFa canmaHpbi3. Xyy yLuiH Xbinbl cyabl (50C°-AeH apTbiK eMec) oHe KapanaibiM XyFbill Kypangbl NaidanaxbiHbI3, Xy3aepiH
onap ete eTkip bornFaHablKTaH, abaiinan ycraHpi3. TamakneH Tikeneit Garinanbicsl 6ap Kypan beniktepiH Kypanapl naiganaxrau caitblH Tasanan
OTbIpY KaXerT..

TASAJIAY. HA3AP AY[IAPbIHbI3! Kypan 6enikTepiH bigbiC XyaTbiH MalLMHAAA eLUKALLaH XyMaHbI3. XMMUKaTTap MeH Kaxak 3aTTapbl
napanaHbaHbI3. MalinanaxrFaH CoH xaHe Tadanamac OypbIH KyaT Ke3iHiH aibIpblH pO3eTkafaH anbin WhIFbIM, Kypan CyblFaHblH KYTiHi3.
Tasanamac 6ypbiH kocy/ceHpipy 6aTbipmackiH “OFF” KyiiiHe aybICTbIPbIHBI3 (€T TAPTKbILL KO3FANTKbILbI KYMbICbIH TOKTaTYbl TUIC) XaHe
Kypanabl xenifeH conaipiHia. ET TapTKbilTbI GenwekTen, eHiM kanablKTapbiH anbin TacTaHbl3. Kypanapl cyFa canmaHbi3. Kypangpi cymer
XymaHbI3. KypanzpiH iLuki xeHe cbpTKbl GeTiH xaHe backapy naHeniH Tazanay yLuiH )Xymcak, binFangb! Wy6epekTi naifanaHbiHbI3.

OHimaepre apHarFaH HayaHbl, UTepriLUTi, TUeyLLi MOVbIHAbI, MIPMEKT, Topnap/bl, BEKITKiLL COMbIHAbI, KECETiH NbILLAK NEH Kyparn KMbIHTbIFbIHA
KipeTiH KoHAbIpManapabl Tadanay YLUiH blabIC XyyFa apHanFaH Kypangbl, )XyMcaK bICKbILUTbI NaiaanaHbiHbi3. KypanabiH 6aprbik 6eniktepiH
aKcbinan Luaiibin, CYPTiHi3 XaHe kenTipiHi3. Kypan MeH KypamaactapbiHbIH TadanbifbiH cakTaHpl3. MaitnanaHbac xoHe cakramac 6ypbiH
KypanabiH 6apribik GerikTepi Tasa xeHe Kyprak ekeHairiHe ko3 xeTkisiHi3. KeceTiH GernekTepiH ecimaik MailbiMeH Maitnayra keHec Gepinesi.
Kypangb! Tazanay op6ip naitianaHyaa keviH xyprisinyi Tuic.

CAKTAY. Kypangab! 6yiibIMHbIH, TayapnblK TypiH xaHe byaaH api Kayincis konaaHbInyblH cakTay/abl KO3AeNTiH xarFfaiinapaa, xabblk
yit-xalinappaa cakTay kaxer. CaktayFa xuHamac 6ypbliH Kypan MeH OHbIH 6apnibiK apnapbliHbiH TOMbIKTal KENTipinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

KEMIMAIKTI KbISMET KOPCETY LWAPTTAPbI

ByiibiMabl caTbin anFaH yakbiTTa TekcepinyiH xaHe CiagiH KaTbiCyblHbI30€H Keninaik TanoHbIHbIH, TONTbIPbIYbIH Tanan eTiHi3 (CaTaTblH YibIMHbIH
MepTabaHbl, CaTbinFaH KYHi xaHe caTylubiHbiH Kombl). Keninaik TanoHbIH ycbiHGaraH xaraariaa Hemece OHbl AypbIC TONTbIpMaFaH yaKbITTa,
canachbl xeHiHperi WwarbiMaap kabbingaHbaias! xaHe keninaik apkbinbl XEHAeY Xyprisinmedsi. )

Keningik TanoHbIH keningik Mep3imi iLiHAe CepeuC OpTanbIFbiHa Ke3 KenreH eTiRILTI XacaraH Ke3fie YCbIHy KaxeT. byibiM CepBucTik KbiameT
KepceTyre Tek TONbIKTal XuUHaKTamnFaH TypiHae FaHa kabbingaHaabl. Keninaik Mepaimi caTbin anylubiFa caTkaH caTTeH GacTan ecentenesi.
CiageH OyvbIMHbIH CaTbiN anblHFaH KyHIH PacTailTbiH KyxaTTapAbl CakTayblHbI3fibl CypaiiMbl3 (Tayap Hemece kacca Yeri).

By/ibIMbIHbI3Fa Keningik apKbinbl TeriH KbI3MeT kepceTy WapTbiHa byibIMab! KonaHy XeHiHAeri HYCKayNbIFbIHbIH TananTapbiHa CoMKec xexe
TYPMbICTbIK K@KETTIMIK LWerHEH LWbIKNanTbIH, AYPbIC NaiifianaHy, MexaHuKkanbIk 3akbiMaaynapabiH xaHe 6yibIMabl YKbINChbI3 naitfanaqy
canpapbIHbIH XOKTbIFbl aTabl. ByilbiM Keninaik apKbinbl KbI3MET kepceTyre Tasa TypiHAE YCbiHbiNazbl (MyMKH 60naTbiH xeprepiHae KaxarFaH
XoHe ypneHreH). Keningik keningik Mep3imi illiHAe aHbIKTanFaH 6aprblk ©HLIpICTIK xaHe KypbinbIMAbIK akaynapFa Tapanagb! («Keningik
Tapatbinvaiabl» benimiae kepceTinreHaepaeH backa). byn keseHae WhiFbIC MaTepuaniapbiHaH backa akay beniwekTepi keninaikTi cepsnc
opTanbIfblHaa TErH TyYPAe aybICTbIpyFa KaTafbl.

KEMINGIK TAPATbINTMAUTbI

1.dopc-MaxoprbIK Xaffannap TyFbi3FaH akaynap. o

2.ByWbiMabl Xeke TYPMbICTbIK XaFAainapbiHbIH LeriHeH WbiFaTbiH MakcaTTapAa byilbIMHbIH, 3aKbIMAaHYbI (SFHY, BHEpKaCinTik Hemece
KOMMEpLMAMbIK MaKcaTTapaa).

3.IUbiFbic MaTepuanzapbl MeH akceccyapnap.

4.1lamapaH TbiC XyKTeNyi, Aypbic naiinananbay, GyibiM iLliHe CyiibIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XoHaikrepaiH, 6erae 3attapablH Kipyi TyFbi3FaH
akaynap.

5.©KineTTi cepsuc opTanbiKTapbiHaH Hemece keninaikTi WebepxaHanapaaH ThiC XeHaeyre ylublparaH Gyiibiaap.

6.MaipanaHyLubiHbIH ByibIM KypbInbIMblHa ©3repicTepAi eHridy Hemece Kypamaac berikTepiH binikcia aybICTbIpy cangapbiHaH 6onFaH
3aKplMaaynap.

7.KonpaHy xeHiHaeri HyCKaynblKTbIH TanantapbiH 6¥3g.

8.XKeTki3y xeniciHiH kepHeyiH Bypbic OpHaTnay (KaxeT bonca).

9.TexHuKanblK ©3repicTep eHriay.

10.¥KbincbI3 narganaxy, byibiMabl JypbiC TacbiManaamay xaHe cakramay, 6yiibIMHbIH, Kynay canfapbiHaH 6ornFaH MexaHukanblk 3aksiMaaynap.
11. XXaHyapnapzblH KiHaCiHeH 6onFaH 3akbIM (COHBIH, iLLiHAe, KEeMIpriLuTep MeH XaHEiKTep).

Onpipywi: et Mapk Mnoban umutep, KXP
JKacariraH KyHi Typanbl aknapatTbl xeke kanTamacbliHaH KapaHbl3
Keningik apKbinbi KbI3MeT kepceTy Macenenepi GoibIHLLa XakbIH MaHAaFbI CEPBUC OpTanbiFblHa XYriHiHi3.

S CECE




POLSKI

Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.

Dane urzadzenie jest przeznaczone do rozdrabniania migsa i innych rodzajow produktéw. Do uzytku w gospodarstwie

domowym, nie nadaje sie do zastosowan przemyslowi/ch.

Wazne! Maszynke do mielenia migsa zakupiong w zimnych porach roku w celu unikniecia awarii przed wiaczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowe.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

f Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem maszynki.

Nominalne napiecie: 220-240 W

Nominalna czgsto$¢ pradu: 50 Hz X . " . L L
Znamionowa moc wejsciowa: 300 W Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesiecy
Moc maksymalna*: 2000

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
+Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze wewnafrz urzadzenia nie ma materiatéw opakowaniowych i innych przedmiotow, ktérych obecno$¢ moze spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby s naklejki — usun je.
*Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.
«Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sie, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujq sie pod nadzorem lub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobg odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
+*Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopuscic gry z urzadzeniem.
*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujq sie dzieci.
*Uzywaé i przechowywa¢ nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci.
+Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
*Sprawdzaj urzadzenie przed kazdym wiaczeniem. W przypadku uszkodzenia urzadzenia lub przewodu zasilajacego, w zadnym wypadku nie nalezy go wiaczac.
+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.
Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu unikniecia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent, punkt serwisowy lub podobny
wykwalifikowany personel.
*Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sie upewnic, ze znajduje sie w stanie wytaczonym.
+Nie wolno podtaczac urzadzenia do timera lub innego urzadzenia automatycznie regulujacego wiaczanie/wytaczanie urzadzenia.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o podwyzszonej wilgotnosci (np. tazienka).
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie
dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.
*Nie nalezy eksploatowac urzadzenia mokrymi rekoma. Nie podtaczaj ani nie odtaczaj przewodu zasilajacego mokrymi rekoma. Moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym.
+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.
*Po uzyciu, a takze przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych czynnoéci piele
gnacyjnych odczekaj do schtodzenia sie urzadzenia.
+Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wylaczajac urzadzenie nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy, nalezy delikatnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.
+Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia, poniewaz z czasem moze to spowodowac jego pekanie. Zawsze wyprostuj przewod na czas przechowywania.
+Nie uzywaj przewodu zasilajacego do przenoszenia wyrobu.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.
+Urzadzenie powinno by¢ przechowywane tak, aby razem z przewodem zasilajacym nie zostaty narazone na dziatanie wysokich temperatur, wilgoci i bezposredniego
$wiatta sfonecznego.
+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie wolno uzywaé urzadzenia w celach przemystowych i komercyjnych.
«Zachowaj niniejsza instrukcje.
UZzywaj maszynke do mielenia migsa tylko do obrdbki migkkich, rozmrozonych produktow, migsa bez kosci, warzyw i owocow bez kosci. Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia
do obrobki kosci i produktow statych, na przyktad, kosci, orzechdw i ziaren w skorupkach. Korzenie przed mieleniem nalezy pokroi¢ na mate kawatki i namoczy¢ w wodzie
przez co najmniej 10 godzin.
*Nie wiaczaj urzadzenie w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami.
+Nie ciagnij za przewdd, nie zatamuj i nie owijaj go wokét urzadzenia.
*Umies¢ urzadzenie na suchej i twardej powierzchni. Nie umieszczaj urzadzenia na goracej powierzchni lub w poblizu takiej (na przyktad, obok ptyty gazowej, elektrycznej
lub podgrzanego piekarnika).
*Upewnij sig, ze urzadzenie jest umieszczone w taki sposob, ze otwory wentylacyjne w obudowie nie sg ostonigte.
+Nie wolno przesuwac urzadzenia podczas pracy.
+Do przeniesienia maszynki do migsa uzywaj uchwyt do przenoszenia.
*Przed podtaczeniem maszynki do mielenia migsa do sieci elektrycznej nalezy sie upewnic, ze znajduje sie w stanie wytaczonym.
+Po zakoniczeniu pracy nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastepnie odtaczy¢ go od sieci i wyczyscic.
*Nie wylaczaj urzadzenia z sieci podczas pracy.
+Nie wolno rozbiera¢ urzadzenia, jesli jest ono podtaczone do sieci. Zawsze wytaczaj urzadzenie przed montazem, instalacjg akcesoriow, rozbiorem i czyszczeniem.
Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci, gdy nie jest ono uzywane.
+Przed przystapieniem do rozbierania urzadzenia upewnij sig, ze jest wylaczone, odiaczone od sieci i silnik catkowicie sie zatrzymat.
*Nie nalezy dotyka¢ ruchomych cze$ci urzadzenia.
*UWAGA: Krawedzie tnace noza ostro zaostrzone. Nalezy zachowac ostrozno$¢ przy postugiwaniu si¢ nozem.
+Nie wkiadaj metalowych lub innych przedmiotow w tace zasypowa.
*Popycha¢ produkty do szyjki zatadowczej nalezy wylacznie popychaczem, dotaczonym w zestawie. Zabrania sie popycha¢ produkty palcami lub innymi przedmiotami.
+*Podczas pracy urzadzenia nie wolno dopuscic, aby wlosy, szalik lub inne przedmioty zwisaly nad urzadzeniem.
«Jesli obrot slimaka maszynki do migsa ustat lub utrudniony, najpierw nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero potem wyczyscic $limak, néz od produktéw, ktore
blokuja ruch.
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+Nie wolno wiacza¢ obroty wsteczne (rewers) nie czekajac petnego zatrzymania obrotow $limaka. W przeciwnym razie urzadzenie moze zacza¢ wydobywac dziwny hatas,
wibracje, powstawanie iskier, co moze spowodowa¢ uszkodzenie maszynki do migsa.

+Uzywaj maszynki do miesa tylko do przetwarzania produktéw. Zabronione jest rozdrabnianie twardych produktow.

+Po zakoriczeniu pracy w maszynce do migsa moze pozosta¢ niewielka ilos¢ produktow, co nie jest usterka. Do pozostatosci produktéw moze przykleic¢ sig troche czarnego
metalowego kurzu. Nie jedz te resztki, wyrzucaj ich.

*Nie nalezy przecigza¢ maszynke do migsa. Przy wystapieniu zapychania nalezy natychmiast wytaczy¢ maszynke do migsa i wyczyscic $limak, néz z resztek produktow.
+Czas ciagtej pracy maszynki do migsa nie moze przekracza¢ 10 minut. Rob przerwy w pracy, aby silnik ostygt.

«Jezeli uruchomit sig system zabezpieczajacy przed przegrzaniem silnika, nie nalezy wiacza¢ urzadzenia, az catkowicie ostygnie.

+*Obudowa i akcesoria zawsze powinne by¢ suche i czyste!

+Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktére nie znajduja sig w zestawie.

Uwaga! Podczas pierwszego wiaczenia z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zwiazane z wypaleniem fabrycznego
oleju!

UWAGA: Nieprzestrzeganie $rodkéw ostroznosci moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata, porazenia pradem, zwarcia lub pozaru.

EKSPLOATACJA

UWAGA!
W Zadnym wypadku nie nalezy uzywac kratki i noze z uszkodzong krawedzig robocza, skorodowane lub zanieczyszczone.
Przygotowanie do eksploatacji: Przed pierwszym uzyciem maszynki do migsa nalezy umy¢ wszystkie czesci maszynki do migsa, ktore stykaja sig
zgrodulgtamL a nastepnie wytrze¢ je do sucha.
MONTAZ MASZYNKI DO
1. Trzymajac komore maszynki do migsa wiozy¢ ja w otwdr do mocowania na obudowie i obréci¢ w kierunku przeciwnym do wskazowek zegara,
az do momentu blokady.
2. Naciskajac przglci.s[( blokady obracaj komore maszynki do migsa, az ustyszysz Kliknigcie. Teraz komora maszynki do migsa jest bezpiecznie
§rzymocowana o {(81 korpusu. Lekko dporuszy(’: komore maszynki do migsa, aby ugewnlé sig, ze jest ona dobrze przymocowana.
. W16z Slimaka do komory maszynki do migsa dtugim koricem do $rodka. Lekko obracaj Slimaka, aby zamocowa¢ w obudowie maszynki do migsa.
4. Zat6z n6z na $limaka krawedzig skierowang na zewnatrz. Jesli ndz jest ustawiony nieprawidtowo, migso nie bedzie mielone.
5. Ustaw duzq lub $rednig kratke w nastepstwie za nozem, upewnij si¢, ze wystet)y na komorze J)okrywaquig z otworami kraty.
6. Trzymajac kratke (naciskajac na $rodku) jednym palcem, mocno dokre¢ nakretke dociskowa drugq reka. Nie dokrecaj nakretke zbyt mocno.
7. Z gory na sz jk?Ezaladowczq komory maszynki do migsa ustaw tace zasypowa i zamocujj ja.
PRZYGOTOWANIE FARSZU
Ustaw zebrang maszynke do miesa na twardej, ptaskiej powierzchni. Przy tym upewnij sig, ze powietrze moze swobodnie podej$¢ do dolnej i
bocznej strony obudowy z silnikiem elektrycznym w celu zapewnienia wystarczajacej went{IaCJi.
Bodlqcz maszynke do miesa do sieci elektrycznej. Potdz na tace zasypowa przygotowane kawatki migsa.
waga:
+ Wybieraj chude migso (bez tluszczu). Usun wszzstkie kosci, chrzastki i $ciegna.
+ Pokroj mieso na kawatki o wielkosci okoto 2cm*2cm*6em, bg swobodnie przechodzity do szyjki zatadowcze|
Uwaga: Zaleca sie uzywa¢ duzq kratke do wstepnego rozdra ia mi ia ni
Uwa?a! Nie wolno rozdrabnia¢ mieso mrozone.
Przefacz przycisk przefgczania trybow i przycisk wi; czania/wyla]czania w potoZenie ,ON”. Popychaczem wolno wsuwaa'( kawatki migsa do szyjki
zatadowczej. Po zakoiczeniu pracy naci$ni przycisk wigczenialodigczenia w pozycje ,OFF”, nalezy odtaczy¢ maszynke do miesa od zrodta
zasilania, a nastepnie Jékclzgécm.
PIECZENIE KIELBASEK/PAROWEK
Ab()‘/| przygotowa¢ maszynke do robienia kietbasek, nalezy wykona¢ .nasteFujqce czynnosci: o o )
1. Ustaw slimak dtuga osig do przodu, lekko obracajac go, dopoki nie zostanie ustawiony w korpusie silnika. Ustaw néz do cigcia na $limaka
krawedziami tnq%vmi na zewnatrz.. Ustaw kratke do mielenia grubego.
2. Wez nasadke do robienia kietbasek i ustaw jg na osi $limaka w taki sposob, aby zaczepy weszty w otwory.
Tr&m(ag’gc nasadke mocno dokre¢ pierscien mocujacy nie przeciagajac go.
PRZYGOTOWANIE KEBBE
1. Aby przygotowaé maszinke do gotowania kebbe, nalezy wyja¢ ndz i perforowany dysk z bloku roboczego. Ustaw $limak dtuga osig do przodu,
lekko obracajac go, dopdki nie zostanie ustalony w obudowie silnika. Wez nasadke do robienia kebbe i ustaw jg na osi $limaka w taki sposéb, aby
zaczepy weszty w otwory.
2. Trzymajac nasadke mocno dokre¢ pierscien mocujqc?l nie przeciagajac go.
3. Pokroj ¢! I|ndr¥czne rurki, przygo U{)kebbe i smaz w glebokim tuszczu.
UWAGA: Nasadka do gotowania kebbe uzywana jest tylko z przygotowanym wcze$niej farszem. Nie nalezy rozdrabnia¢ cate kawatki miesa z
w&korz staniem przystawki do Brzagotowanla kebbe.
EKSTRAKCJA SOKU ZPOMIDOROW ) ) ) ) ) ) B
Przed pierwszym uzyciem nasadki do wyciskania soku do pomidoréw doktadnie umyj wszystkie cze$ci, a nastepnie wytrzyj je do sucha.
1. Umie$¢ plastikow¥ pierscien ustala{?cg w obudowie (rysunek 1)
2. Nastgpnie whoz filtr wyciskarki do obudowy (rys. 2)
3. Przetoz nakrgtke zabezpieczajaca przez korpus i przymocuj jg do korica korpusu sokowirowki (rys. 3)
4. Wi6z $limak do otworu ‘zasypow%go diuzsza osig do przodu, lekko go obracajac, az zablokuje sie w korpusie maszynki do migsa. (ryc. 4)
5. Podtaczy¢ slimak Eoda]aCY( pomidory do $limaka gtéwnego (rys. 5)
6. Przeloz korpus sokowirowki wraz z nakretka zabezpieczajaca przez srube, a nastepnie przesun nakretke zabezpieczajaca w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara, az zostanie dobrze zamocowanaa(rys. 6)
7. Przetéz plastikowa tacke na sok przez korpus wyciskarki i zabezpiecz jg w sposéb pokazany na rysunku (rys. 7)
8. Widz plastikowa $rube w otwér w korpusie sokowirdwki, a nastepnie przekre¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az zostanie
bezpiecznie zablokowana. Zamontuj plastikowg ostone, jak pokazano na rysunku.
USUWANIE ZATOROW
Jesli podczas pracy maszynki do migsa migso zacieto si¢ wewnatrz aparatu, wylacz maszynk%do miesa, wcisnij przycisk wh czania/odtaczania
w pofozeniu ,OFF"(silnik maszg/nki 0 migsa powinien przerwa¢ prace&. Przestaw przycisk trybu pracy w pozycje R’ (rewersa). A nastepnie
przestaw przycisk wiaczenia/odiaczenia w pozycie ,R” ﬁ' zacznie sig obraca¢ w kierunku przeciwnym (rewers), i problem bedzie
rozwigzany.
Po usunieclllu zatknigcia zwr6¢ przycisk w pozycje robocza i mozna kontynuowag prace, jak zwykle.
Jesli zatkniecie zostato, wytacz maszynke do miesa z sieci, zdejmij i usun zatkniecie recznie.

niania migsa. Do przygotowania niektdrych poifaw mieso nalezy przewina¢ dwukrotnie.

ewers) - $lima
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Uwagal Funkcja rewers jest ui&wana wytacznie podczas pracy maszynki do miesa w trybie przygotowania farszu.

ROZBIERANIE MASZYNKI DO MIESA

Upewnij sig, Ze silnik catkowicie si¢ zatrzymat, a nastepnie odtacz mas;ynk%/ldo miesa od zroda zasilania. . . L

Aby rozebra¢ maszynke do miesa, wykonaj procedure opisang w rozdziale "Montaz" w odwrotnej kolgnoém. Przed tym, jak zdja¢ komore, nacisnij
rzycisk zdejmowania komory maszynki do migsa. Nastepnie odtgcz komore od obudowy maszynki do migsa. Jesli nie mozesz odkrecic nakretke
ociskowa, rgczme, uzyj do tego narzedzia.

Aby tatwo oddzieli¢ kratke, umies¢ Srubokret migdzy kratkg a komora maszynki do migsa, a nastepnie odchyl kratke za pomoca $rubokreta.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania

tadunkow, co zabezpiecza jego calo$c ifalbo catos¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczna eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy
podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie nalezy my¢ cze$ci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj chemikaliow ani materiatow Sciernych.

Po uzyciu i przed czyszczeniem wyjmij wiyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Przed czyszczeniem, wytacz przycisk ON / OFF ,OFF” (silnik
szlifierka musi przerwac prac¢2 i wﬁqczyé urzadzenie z sieci. Zdemontuj maszyne do mielenia miesa

i usun wszelkie resztki produktéw. Nie umieszczaj urzadzenia w wodzie. Nie my¢ urzadzenia woda. Do czyszczenia wnitrza i na zewnatrz urzadzenia oraz
panelu sterowania uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki. Zastosowanie detergentéw do mycia naczyn, migkkiej zasobnik gabki do $rodkéw czyszczacych popychacz
startowych krat $rubowych szyi nakretki mocujqce&, néz tnacy i dysz zawarty w urzadzeniu.Dobrze spiucz, wytrzyj i wysusz wszystkie czesci urzadzenia.
Uwazaj na czysto$¢ urzadzenia i wszystkich jego komponentow. Przed uzyciem i przechowywaniem nalezy sig upewnic, ze wszystkie czgsci urzadzenia sa
cza/stel suche. Zaleca si¢ smarowanie czﬁ)scu tngcych olejem roslinnym. Przyrzad nalez qzzscuc po kazd{m uzimu' . ) .
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknigfych, w warunkach, ktore zaktadajg zachowanie prezentacji produktu

i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnoci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jako$ci nie zostang,
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancii liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez
o0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukeyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czgsci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).

3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaly naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Producent: East Mark Global Limited, ChRL.

Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. -
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow, nalezy D E H [ C € @ E
skontaktowa¢ si¢ z najblizszym punktem serwisowym. _




L - Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

A Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.
Acest aparat este destinat pentru maruntirea carnii si a altor tipuri de produse.

Pentru uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominald; 220-240 V

Frecventa nominald a curentului: 50 Hz ) e . . .
Putere nominala de intrare: 300 W Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Putere maxima*: 2000 W

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

+Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate duce

la deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizérii de catre persoane (inclusiv copii?1 cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane

fard experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sé foloseascé aparatul de cétre persoana responsabild

pentru siguranta acestora.

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau dacé aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul

trebuie reparat numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul inde(fendent.

+Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un

personal calificat similar pentru a evita pericolul.

*Nu indoiti, résuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodata carcasa motorului in apa sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curata carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati
imediat aparatul si apoi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

*Nu lasati cablul s& atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu méinile ude.

-Decotntlectat,i ?paratul de la retea dacé nu este utilizat si daca doriti sa indepartati sau sa adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati

aparatul pornit.

*Nu utilizati aparatul Tn alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

*Nu ;f)ermneh copiilor sa utilizeze aparatul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Inspectati a{)aratul inainte de fiecare pornire. In caz de depistare a defectelor aparatului sau a cablului de alimentare, nu il porniti in nici intr-un caz.

*Nu conectati aparatul la un temporizator sau la alt dispozitiv care controleaza automat pornirile / opririle aparatului.

*Nu utilizati aparatul n incéperi cu umiditate ridicata (de exemplu, intr-o baie).

Folositi aparatul de tocat carne numai pentru a prelucra alimentele moi, dezghetate, carnea féra oase, legume si fructe fara sdmburi. Nu folositi

niciodata a#)aratul pentru a prelucra oasele si produsele solide, cum ar fi oase, nuci si seminte in coaja. Plantelé radacinoase inainte de maruntire

trebuie sa fie taiate n bucati mici si inmuiate in apa timp cel putin 10 ore.

*Nu conectati aparatul in prizé in timp ce utilizati alte a;f)arate electrice. )

*Nu trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu il infasurati in jurul aparatului.

*Plasati aparatul pe o suprafaté uscata i tare. Nu instalai aparatul pe sau in apropierea unei suprafete fierbinti (de exemplu, in apropierea unui

aragaz electric sau cuptor incalzit). o ) . . -

+Asigurati-véd ca aparatul este instalat astfel incat sa nu fie obstructionate orificiile de ventilatie de pe carcasa.

+*Nu mutati aparatul in timp ce acesta functioneaza. +Folositi manerul de transport pentru a muta aparatul de tocat carne.

+Inainte de a conecta aparatul de tocat carne la retea, asigurati-vd ca comutatorul este in pozitia oFrit.

+La sfarsitul lucrului, opriti aparatul, apoi deconectati-| de la retea si curatati-. :Nu scoateti aparatul din priza in timﬁ)ul functionrii.

*Nu dezasamblati aparatul dacé acesta este conectat la retea. Deconectati intotdeauna aparatul inainte de asamblare, instalare a accesoriilor,

demontare si curatare. De asemenea, deconectati intotdeauna aparatul din Frizé atunci cand nu il utilizati

*Inainte de a demonta aparatul, asigurati-va ca acesta este oprit, deconectat de la prizé si c& motorul sa oprit complet.

*Nu atingeti partile mobile ale aparatului. *ATENTIE: Marginile taietoare ale cutitulul sunt ascutite. Aveti grijd cand manevrati cutitul.

*Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in tava de alimentare.

-Ilr)npirt\get.i produsele alimentare in tubul de alimentare numai cu impingétorul prevazut. Este interzisa impingerea produselor cu degetele sau alte

obiecte.

*Nu Iasati parul, esarfa sau alte obiecte sa atarne peste aparat in timpul utilizrii aparatului.

+Daca rotirea melcului aparatului de tocat s-a oprit sau este dificild, deconectati mai intai aparatul si apoi curatati melcul si cutitul de produsele care

blocheazé miscarea. .

*Este interzisa pornirea rofirii inverse (revers), pana cand rotatia directd a surubului nu s-a oprit complet. In caz contrar, aparatul poate incepe sa

produca zgomote neobisnuite, sa vibreze, sa se formeze scéntei, ceea ce poate duce la deteriorarea aparatului de tocat carne.

+Utilizati aparatul numai pentru prelucrarea alimentelor. Este interzisd maruntirea produselor solide.

+La sfarsitul operatiunii, o cantitate micd de produse poate rdmane in camera aparatului de tocat carne, ceea ce nu reprezinta o defectiune. Praf

de metal negru poate adera la reziduurile produsului. Nu mancati resturile, aruncati-le.

-NudsupiaTncércagi aparatul de tocat carne. In caz de infundare, opriti imediat aparatul de tocat carne si curétati surubul si cutitul de resturile
rodusului.

E,]'impul de functionare continué a aparatului de tocat carne nu trebuie sa depaseascé 10 minute. Faceti pauze pentru a permite motorului s& se

rdceasca.

+Dacd protectia impotriva supraincalzirii motorului sa declansat, nu porniti aparatul pana cand acesta nu se raceste complet.

Mentineti intotdeauna carcasa si accesoriile uscate si curate!

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblu.

aAtclen%iel!) In ~tilmpul primei porniri, aparatul poate produce un miros nepldcut de scrum. Acest lucru este normal si este asociat cu arderea uleiului
e la fabrical

ATENTIE: Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la deteriorarea aparatului, vatamarea, socul electric, scurtcircuitul sau incendiul.
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UTILIZAREA

ATENTIE!

Nu folositi discuri sau cutite cu 0 muchie de lucru deteriorata, acoperite cu coroziune sau contaminate.

Pregatirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spalati cu atentie toate piesele aparatului de tocat carne care
intrd in contact cu produsele si apoi stergeti-le. ;

ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE

1. Tinéfnd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasé si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.

2. Dupa apasarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixatd pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat carne pentru a va asigura ca este bine fixata.

3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat came cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne.

4. Instalati cutitul pe melc cu partea téietoare spre exterior. Dacd cutitul este instalat incorect, carnea nu va fi maruntita.

5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dup cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului.

6. Tinand discul (Frin apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.

7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparaului de tocat carne, instalati tava de alimentare si fixati-o.

ATENTIE!
Nu folositi discuri sau cutite cu 0 muchie de lucru deterioraté, acoperite cu coroziune sau contaminate. ) i
Pregétirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spélati cu atentie toate piesele aparatului de tocat came care
intra in contact cu produsele si apoi stergeti-le. N
ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE
1. Tin?.nd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasa si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.
2. Dupé apésarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixata pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat came pentru a va asigura ca este bine fixata.
3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat came cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne. ) ) ) ) ) ) )
4. Instalati cutitul pe melc cu partea taietoare spre exterior. Daca cutitul este instalat incorect, carnea nu va fi maruntita.
5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dup cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului. .
6. Tinand discul (Frln apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.
7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparafului de tocat came, instalati tava de alimentare si fixati-o.
PREPARAREA CARNEI TOCATE
Instalati aparatul de tocat carne pe o suprafaté solida si uniforma. Asigurati-va ca aerul poate patrunde liber in partea inferioard si partile laterale
ale carcasei motorului pentru a asigura o ventilatie suficienta. . ) )
ﬁopvectat,l aparatul de tocat carne la reteaua de alimentare. Puneti bucétile de carne pregatite pe tava de alimentare.

ota: R
+ Alegeti camne fara grasime. Indepartati toate oasele, cartilajul si tendoanele.
+ Téiati carnea in bucati de aproximativ 2cm*2cm*6cm in asa fel incat sé treacé liber prin gura de alimentare.
Nota: Se recomanda utilizarea unui disc grosier pentru tocarea primara a carnii. Pentru a pregati anumite feluri de mancare, camea trebuie s fie
tocata de doua ori.
Atentie! Nu tocati carnea congelata, . . . . B . ) ) .
Rotiti butonul de comutare a modurilor de functionare si butonul pornire / oprire in pozitia "ON". Apasati usor cu ajutorul Jnresatorulw bucétile de
carne tTnt.glura de alimentare. La sfarsitul lucrului, rotiti butonul de pornire / oprire in pozitia "OFF", deconectati aparatul de tocat carne de la retea
si curatati-l. R
PREPARAREA CARNATILOR
Pentru a ?regéti aparatul de tocat carne pentru prepararea camnatilor, este necesar sa efectuati urmétorii pasi: ) o
1. Instalati melcul cu axa longitudinala inainte, rotindu-l usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Instalati cutitul de taiere pe melc cu marginile
de taiere spre exterior. Instalati discul pentru tocarea grosiera.
2. Luati accesoriul pentru prepararea carnatilor si puneti-l pe axul melcului astfel incat proeminentele sa intre in caneluri.
Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare, fara a il strange prea tare.
PREPARAREA KIBBE
1. Pentru aparatul de tocat carne pentru prepararea kibbe, este necesar sé scoateti cutitul de taiere si discul perforat din unitatea de lucru. Instalati
melcul cu axa longitudinala inainte, rotindu-I usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Luati accesoriul pentru prepararea kibbe si puneti- pe
axul melcului astfel incat proeminentele s& intre in caneluri.
2. Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare, féré a il strange prea tare.
3. Taiati tuburile cilindrice, pregatiti kibbe si prajtii in friteuza.
ATEtNTII(I.Eb:baccesoriuI pentru prepararea kibbe se utilizeaza numai cu camea tocata in prealabil. Nu tocati bucatile intregi de carne folosind accesoriul
pentru kibbe.

ELIMINAREA INFUNDARILOR

Daca in timpil lucrului carnea este blocata in interiorul camerei, opriti aparatul de tocat carnea, comutati butonul de pornire / oprire in pozitia "OFF"
(motorul aparatului de tocat nu trebuie s& functioneze). Rotiti butonul de comutare la "R" (invers). Apoi mutati butonul de pornire / oprire in pozitia
"R" (inversa) - melcul va incepe sa se roteasca in directia inversa, iar infundarea va fi eliminata.

Dupa eliminarea infundarilor, intoarceti butoanele in pozitia de lucru si puteti continua ca de obicei.

Daca infundarile nu sunt eliminate, deconectati aparatul de tocat carnea de la retea, dezasamblati si eliminati infundérile manual.

Atentie! Functia inversa este utilizata exclusiv atunci cand aparatul de tocat camnea functioneaza in modul de preparare carnii tocate.

DEMONTAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE

Asigurati-va ca motorul sa oprit complet, apoi deconectati aparatul de tocat de la retea. N

Pentru a dezasambla aparatul de tocat carne, urmati procedura descrisé in sectiunea "Asamblare" in ordine inversa. Inainte de a indepérta camera,
apasati butonul de indepértare a camerii aparatului de tocat carne. Apoi, deconectati camera de la carcasa aparatului de tocat carne. Daca nu puteti
desuruba manual piulita de fixare, utilizati unelte pentru a face acest lucru.

Pentru a demonta usor discul de tocat, puneti o surubelnita intre disc si camera de tocat si apoi glisati discul cu o surubelnita.



EXTRACTIA SUCULUI DIN ROSII

Inainte de a utiliza accesoriul pentru storcatorul de rosii pentru prima daté, spalati bine toate piesele si apoi stergeti-le.

1. Asezati inelul de retinere din plastic in carcasa (Figura 1)

2. Apoi, puneti filtrul storcatorului in carcasa (Fig. 2)

3. Treceti piulita de blocare prin corp si fixati-o la capatul corpului storcatorului (Fig. 3)

4. Asezati melcul in orificiul de alimentare cu axa lungé fnainte, rotindu-I usor pana cand este blocat in corpul masinii de tocat carne. (Fig. 4)
5. Conectati melcul de alimentare cu rosii la melcul principal (Fig. 5)

6. Treceti corpul storcatorului impreuna cu piulita de blocare prin surub, apoi mutati piulita de blocare in sensul acelor de ceasornic pana cand
este bine fixata (Fig. 6)

7. Treceti tava din plastic pentru suc prin corpul storcatorului si fixati-o asa cum se arata in imagine (Fig. 7)

8. Introduceti surubul de plastic in orificiul de pe corpul storcatorului, apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand este blocat bine.
Instalati capacul din plastic asa cum se aratd in figura.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asigura pastrarea
grodusqluiﬁi / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.
CURATARE.
ATENTIE! Nu spélati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Pupa utilizare si inainte de curatare, scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul s se raceasca.
Inainte de curatare, rotiti butonul de pornire / oprire in pozitia ,OFF* (motorul aparatului de tocat carne s& se opreasca din lucru) si opriti aparatul
de la retea. Dezasamblati aparatul de tocat carne si eliminati orice produs ramas.
Nu scull‘téndati apa&qtul in apa. Nu spalati aparatul cu apa. Utilizati o carpa moale si umeda pentru a curéta interiorul si exteriorul aparatului si
panoul de comanda.
Utilizati un detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curata tava de alimentare, presatorul, gura de alimentare, melcul, discurile, piulita
de fixare, cutitul de taiere si dispozitivele din ansamblu.
Clatiti bine, stergeti si uscati toate péartile aparatului.
Asigurati-va ca aparatul si toate componentele acestuia sunt curate.
Inainte de utilizare si depozitare, asigurati-va ca toate partile aparatului sunt curate si uscate.
Se recomanda lubrifierea pieselor de tdiere cu ulei vegetal.
Aparatul trebuie curatat dupa fiecare utilizare.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie s fie stocat in incépere inchisd, in conditii care presupun pastrarea f)rodusullui si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-vé ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementdrile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra s fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de dqarant,ie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioadé de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibi(g.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acoperé“z, identificate in timpul
perioadeti de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesoril.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
in produs.

5. Deteriordrile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorectd a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Productor: East Mark Global Linited, RPC ] [H[ c € @ E
|

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. o . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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